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Vorwort

iebe Mitglieder des Vereins zur Férderung internationaler Studenten in Weihenstephan e.V.,

ange hat der Vorstand beraten, wer das Vorwort des diesjdhrigen Tatigkeitsberichts verfassen

darf. In guten Zeiten blattert sich der erste Vorstand durch die Seiten und fasst all die
wunderbaren Erlebnisse zusammen, die der Verein der Freisinger Studentenschaft innerhalb des letzten
Jahres bereitet hat. Versteht mich hier bitte nicht falsch. Das Jahr 2023 war gepragt von der Pflege und
der Erweiterung der im Studium erworbenen Kenntnisse auBerhalb des Studiums, von der Férderung des
Brauwesens und der Vermittlung von getranketechnologischen Kenntnissen, der Pflege des Sports und
der Allgemeinbildung, der Férderung der Kunst und Kultur sowie der Pflege der internationalen Gesinnung,
der Toleranz auf allen Gebieten der Kultur und des Vélkerverstandigungsgedankens. Die folgenden Seiten
fassen die Hoéhepunkte eindrucksvoll zusammen. Doch bevor ihr lber die Aktivititen des Vereins lesen
kénnt, steht euch der Finanzbericht im Weg. Wie bereits im Geschéftsjahr 2022 konnten die Ziele des
Vereins nur durch die Gewdhrung eines zinslosen Darlehens erreicht werden. So trete ich als
Schatzmeister nun hier zum Vorwort an, um euch zu erkldren, dass dies nicht ganz so schlimm ist, wie es
auf den ersten Blick erscheint und dass ich vor allem in der Grindungsphase des Vereins die
Notwendigkeit in gewissen Investitionen sehe. In unternehmerischer Verantwortung stammt das zinslose
Darlehen zu einhundert Prozent aus meinem persoénlichen Privatvermédgen. Ich glaube fest daran, dass der
Verein in den nachsten Jahren wachsen und gedeihen wird, sodass er sein einmaliges Programm zur
Forderung internationaler Studenten in Weihenstephan vollumfassend aus Spenden und
Mitgliedsbeitragen decken kann. Sollte dies widererwarten nicht eintreten, so kann ich als einziger
Glaubiger des Vereins immer noch auf die Riickzahlung des Darlehens verzichten — vereinfacht gesagt das
Darlehen in eine Spende umwandeln. Der Verein bleibt dadurch handlungsfahig und kann seiner wichtigen
Arbeit in Weihenstephan nachkommen. Diese ist es auch, die die (internationalen) Studenten in Freising so
schatzen und fir die ihr héchstwahrscheinlich diesen Tatigkeitsbericht aufgeschlagen habt.

Es freut mich euch mitzuteilen, dass sich meine Erfindung, die Vorlesungsreihe ,Taste around the World*
weiterhin groBer Beliebtheit erfreut. Die Freisinger (Brau-)Studentenschaft sehnt sich danach, Getréanke
abseits des Bieres zu verkosten. Nach Sherry und Gin im Jahr 2022 standen heuer Champagner und
belgische Sauerbiere auf dem Vorlesungsplan. Mehr dazu auf Seite 18 und 34 sowie auf Seite 19. Doch
auch dem klassischen Bier sind wir treu geblieben und erfreuen euch jede Woche mit einer aktuellen
Empfehlung (siehe Seite 20) direkt aus unserem Getrankearchiv (siche Seite 21). Dieses fiillte sich wahrend
unserer Pfingstexkursion nach Belgien und in die Niederlande. Zwdlf Studentinnen und Studenten hatten
dabei die einmalige Gelegenheit, auf einer achttdgigen Reise Uber ein Dutzend interessante Betriebe aus
allen Bereichen der Brauindustrie kennenzulernen. Die ausfiihrlichen Berichte findet ihr auf den Seiten 22—
31. Zusétzlich fand im Dezember eine kleinere Exkursion nach Bamberg statt, um alles Uber die
wunderbare Welt der Spezialmalze zu lernen (sieche Seite 32). Auch der Nikolaus
lieB es sich nicht nehmen und besuchte uns mit Gin und Lebkuchen, die
> fachkundig verkostet wurden (siehe Seite 33).

Mit gleichem Tatendrang wird es auch im Jahr 2024 weitergehen. Behaltet
im Hinterkopf, dass ihr den Verein — und damit internationale Studenten
in Weihenstephan — dabei tatkréftig unterstiitzen kénnt. Uberweist eure
Mitgliedsbeitrdge, haltet eure Kontaktdaten aktuell und bringt euch
B weiterhin ein. Gemeinsam kénnen wir den Verein voranbringen, sodass
im kommenden Jahr der erste Vorstand wieder seine Schonwetterrede
als Vorwort halten kann.

Stefan Steinhauser
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Mitgliederversammlung

Einladung zur 3. Mitgliederversammlung des
Vereins zur Férderung internationaler Studenten in Weihenstephan e.V.
am Samstag, den 17. August 2024, 11:00 Uhr

Technische Universitat Minchen

Food and Agro Center for Innovation and Technology
BayWa Co-Working-Space (018)
Maximus-von-Imhof-Forum 2

D-85354 Freising

Tagesordnung der Sitzung der 3. Mitgliederversammlung
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©

10.
11.
12.

BegriBung

Feststellung der satzungsgeméBen Ladung
Feststellung der Beschlussfahigkeit
Beschlussfassung uber die Tagesordnung und das Protokoll der letzten Sitzung
Rechenschaftsbericht Uber die Vereinstatigkeit
Kassenbericht (01.01.2023-31.12.2023)
Bericht Uber die Mitgliederentwicklung

Bericht des Kassenprufers

Entlastung des Vorstands

Wahl des Kassenprifers

Sonstiges

Verabschiedung

Antrage und Winsche zur Tagesordnung sind mindestens sieben Tage vor Sitzungsbeginn
schriftlich einzureichen (per E-Mail an verein@dercaw.de)



Mitgliederversammlung

Protokoll zur 2. Mitgliederversammlung des
Vereins zur Férderung internationaler Studenten in Weihenstephan e.V.
am Dienstag, den 28. November 2023, 19:30 Uhr

Tagesordnung der Sitzung der 2. Mitgliederversammlung

10.

11.

12.

13.

BegriBung

Feststellung der satzungsgemaBen Ladung
Feststellung der Beschlussfahigkeit
Beschlussfassung Uber die Tagesordnung und
Rechenschaftsbericht Uber die Vereinstatigkeit
Kassenbericht (20.03.2022-31.12.2022)
Festsetzung der Mitgliedsbeitrage
Bericht Uber die Mitgliederentwicklung
Bericht der Kassenprufer

Entlastung des Vorstands

Wahl der Kassenprufer

Sonstiges

Verabschiedung

das Protokoll der letzten Sitzung

£
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Mitgliederversammlung

Anwesende Mitglieder

19 anwesende Mitglieder:

Oleksiy Degtyaruk (1. Vorsitzender), Moritz Keuler (2. Vorsitzender), Yovcho Byalkov
(Schriftfuhrer), Stefan Steinhauser (Schatzmeister), Rutger van Rossem (AuBenbeauftragter)

Gilbert Alberding, Bruno Aristeguieta, Sara Asted Abadi, Ka Nok Chan, Martin Harle, Rasso
Hiltmann-von Grafenstein, Luca Alessandro Huwyler, Simon Kalo, Robert Liedl, Emmanuel
Rurema, lvan Semikin, Fabio Sweet, Vanessa Walsh, Dmitry Yerastov

1. BegruBung

Herr Moritz Keuler beginnt die Versammlung und begriB3t die anwesenden Mitglieder. Herr
Oleksiy Degtyaruk begriBt als Versammlungsleiter die anwesenden Mitglieder zur
2. Mitgliederversammlung des Vereins zur Fdrderung internationaler Studenten in
Weihenstephan e.V. und drlckt seine Freude aus, dass so viele Mitglieder erschienen sind. Herr
Stefan Steinhauser erstellt das Protokoll.

2. Feststellung der satzungsgemaBen Ladung

Die ordnungs- und satzungsgemaBe Ladung zur Mitgliederversammlung wird festgestellt.

3. Feststellung der Beschlussfahigkeit

Die Beschlussfahigkeit wird festgestellt.

4. Beschlussfassung Uber die Tagesordnung und das Protokoll der
letzten Sitzung

Die fristgerecht an die Mitglieder versandte Tagesordnung wird akzeptiert. Das Protokoll der
letzten Sitzung wird akzeptiert. Herr Steinhauser merkt an, dass gemaB § 8 Abs. 3 der
Vereinssatzung der Vorstand auf vier Jahre gewahlt wird. Daraus ergibt sich, dass im Rahmen
der Mitgliederversammlung 2023 kein neuer Vorstand gewahlt wird. Die nachste Vorstandswahl
wird im Zuge der Mitgliederversammlung 2026 stattfinden.



Mitgliederversammlung

5. Rechenschaftsbericht Gber die Vereinstatigkeit

Herr Steinhauser gibt einen kurzen Uberblick (ber die Entwicklung des Vereins in seinem
zweiten Geschéaftsjahr. Er hebt dabei besonders die Pfingstexkursion des Clubs Auslandischer
Weihenstephaner hervor, die ohne die Unterstiitzung des Vereins nicht hatte stattfinden kénnen.
Weiters dankt er allen Personen und Unternehmen, die durch ihre Spenden lehrreiche
Veranstaltungen und Exkursionen ermdglicht haben. Nicht unerwahnt bleibt dabei, dass die
Entwicklung der Mitgliederzahlen sowie die Zuwendungen an den Verein hinter den Erwartungen
zuriickgeblieben sind. Der Verein werde im kommenden Geschéftsjahr seine Anstrengungen
intensivieren mussen, um die selbstgesteckten Ziele zu erreichen.

6. Kassenbericht (20.03.2022-31.12.2022)

Herr Steinhauser stellt den Kassenbericht des ersten Geschéftsjahres - von der
Vereinsgrindung am 20.03.2022 bis zum Jahresende am 31.12.2022) vor, der ausfuhrlich im
Tatigkeitsbericht 2022 aufgefuhrt ist. Die Ausgaben belaufen sich auf 8.588,73 €, die Einnahmen
auf 8.921,64 €. Da noch keine Mitgliedsbeitrage erhoben wurden und sich sowohl Spenden als
auch Werbeeinnahmen des frisch gegrindeten Vereins noch auf einem niedrigen Niveau
befanden, wurde dem Verein ein zinsloses Mitgliederdarlehen in Héhe von 6.921,54 € zur
Verfugung gestellt, um die laufenden Kosten zur Férderung satzungsgemaBer Aktivitdten zu
decken. Im Berichtszeitraum wurden 254,99 € zurlckgezahlt, sodass das zinslose
Mitgliederdarlehen zum Ende des Geschéftsjahres eine Héhe von 6.666,55 € aufwies.

7. Festsetzung der Mitgliedsbeitrage

Herr Steinhauser schlagt vor, die Héhe der Mitgliedsbeitrdge unverandert zu lassen. Diese
betragen 0 € pro Jahr fir Studenten, 60 € pro Jahr fir Privatpersonen, 300 € pro Jahr fir
Institute und Vereine, 500 € pro Jahr flir Unternehmen mit einem Jahresumsatz unter 10
Millionen Euro, 1.000 € fir Unternehmen mit einem Jahresumsatz zwischen 10 und 50 Millionen
Euro sowie 1.500 € fur Unternehmen mit einem Jahresumsatz Gber 50 Millionen Euro. Der
Vorschlag wird einstimmig angenommen.

8. Bericht Uber die Mitgliederentwicklung

Herr Steinhauser gibt einen Uberblick (ber die Entwicklung der Mitgliederzahlen im
Geschéftsjahr 2022. Der Verein wurde am 20.03.2022 von 17 Grindungsmitgliedern gegrindet.
Bis zum 31.12.2022 kamen 10 weitere Mitglieder dazu. Es wird erwdhnt, dass man sich einen
groBeren Zuwachs an Mitgliedern erwartet hatte, vor allem aus den Reihen des Clubs
Auslandischer Weihenstephaner.



Mitgliederversammlung

9. Bericht der Kassenprufer

Die Kassenfilhrung wurde von den Kassenprifern Herrn Ka Nok Chan und Herrn Moritz Keuler
ordentlich gepruft und als korrekt bestatigt.

10. Entlastung des Vorstands

Herr Ka Nok Chan beantragt die Entlastung des gesamten Vorstands fur seine Tatigkeiten im
Geschéaftsjahr 2022. Der Vorstand wird mit jeweils 18 Flrstimmen entlastet (bei 19 anwesenden
Mitgliedern).

11. Wahl der Kassenprufer

Herr Ka Nok Chan und Herr Moritz Keuler werden zur Wahl gestellt und mit jeweils 18
Flrstimmen gewahlt (bei 19 anwesenden Mitgliedern).

12. Sonstiges

. Die  Mitglieder besprechen Maoglichkeiten zur Ausweitung der Vermittlung
getranketechnologischer Kenntnisse, vor allem in Bezug auf die Vorlesungsreihe ,Taste
around the World*“.

13. Verabschiedung

Herr Oleksiy Degtyaruk verabschiedet die Anwesenden.

Nurnberg, den 28.11.2023

1 4 V\
/ P 2
Oleksiy Degtyaruk Stefan Steinhauser

(1. Vorsitzender) (Schatzmeister)
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Finanzbericht

Einnahmen und Ausgaben
01.01.2023-31.12.2023

Essen und Trinken 49,43 €
Mitgliedsbeitrage 830,00 €
Spenden (Geldspenden) 2.207,01 €
Umsétze 1.630,00 €
Werbeeinnahmen 0,00 €
Zinsloses Darlehen 11.615,08 €
Summe Einnahmen: 16.331,52 €
Bankgeblihren 31,93 €
BUromaterial 24,27 €
Druckerzeugnisse 1.366,37 €
Essen und Trinken / Bier 537,13 €
Essen und Trinken / Getranke 847,60 €
Essen und Trinken / Lebensmittel 738,63 €
Essen und Trinken / Trinkgeld 38,20 €
Hotel / Ubernachtungen 3.183,00 €
Postsendungen 441,19 €
RuUckzahlung Darlehen 1.746,79 €
Sonstiges 1.131,06 €
Transportkosten 3.616,70 €
Webseite 620,87 €
Summe Ausgaben: 14.323,74 €



Vermogensentwicklung
01.01.2023-31.12.2023

Finanzbericht

01.01.2023 Zugang Abgang 31.12.2023
Einnahmen Ausgaben
Kasse 106,70 € 1.360,00 € 545,48 € 921,22 €
Konto 187,56 € 2.750,00 € 2.203,19 € 734,37 €
PayPal 38,65 € 757,01 € 110,56 € 685,10 €
Zinsloses Darlehen 6.666,55 € 11.615,08 € 1.746,79 € 16.534,84 €
Vermobgen am 01.01.2023 332,91 €
Jahresergebnis 2023 2.007,78 €
Vermobgen am 31.12.2023 2.340,69 €




Finanzbericht

Sachspenden
01.01.2023-31.12.2023

25.01.2023 Malzfabrik Weyermann 175 kg Spezialmalze 307,20 €
04.05.2023 G. Schneider & Sohn GmbH Sixpack TAP 7, 6 Stk. 42,00 €
13.07.2023 Malzfabrik Weyermann 600 kg Spezialmalze 880,67 €
28.09.2023 Joh. Eggers Sohn GmbH Champagner, 4 Stk. 168,00 €
03.11.2023 Christopher McGreger Wein/Spirituosen 250,00 €

Kombination von (Wissenschafts-) Kommunikation,
Datenaufbereitung und grafischer Darstellung

Effiziente, wissenschaftliche und technische
Kommunikation durch visuelle Darstellung

Realitatsgetreue Abbildungen zur verstandlichen
Ubersicht komplexer Zusammenhange

2D- sowie 3D-Abbildungen und Animationen

CAD-Modelle fir den 3D-Druck

KNC Digital

Alte PoststraBe 51a, D-85356 Freising

+49 (0) 176 25547514
keith@kncdigital.com
https://www.kncdigital.de/
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Taste around the World

eder Student, ob aus der ndheren Umgebung oder aus weiter Ferne, wird — ungeachtet seines
Studiengangs - in Freising bereits kurz nach der Ankunft mit einem Thema konfrontiert: Bier. Es ist
allgegenwartig. Vor der BegriBungsvorlesung der Erstsemester sitzen die Studenten der hdheren
Semester vor dem Hdrsaal und genieBen in der Morgensonne das erste WeiBbier oder auch das
dritte Konterbier. Nach der BegriBung stehen die Fachschaft sowie die Freisinger Studenten-
verbindungen - der Club Auslandischer Weihenstephaner (CAW) ist hier explizit miteingeschlossen — mit
Bier auf dem zentralen Platz, um den neuen Studenten vor der Campusfiihrung flissige Starkung zu
reichen. Zwischendrin gibt es beim StudiTUM-Haus auf dem Weihenstephaner Berg ein frisch Gezapftes
oder zwei, beim lockeren Ausklang auf dem Rang wird wieder — na klar — Bier gereicht. Freising ist Bier
und Bier ist Freising; Weihenstephan sowieso.
SchlieBlich studiert man auch Brauwesen und Getrénketechnologie. Im Brauwesen werden Bier, seine
Herstellung und sein Genuss in allen Facetten behandelt. Getranketechnologie umfasst alle alkoholfreien
und alkoholhaltigen Getranke, die kein Bier enthalten. Von diesen hért man zwar in der grauen Theorie,
man widmet ihnen einige Vorlesungsfolien, aber man bekommt sie nicht zu Gesicht. Dabei bietet die Welt
eine Vielzahl an interessanten Getranken, die eine Entdeckung wert sind. Doch auch wenn man vieles
gerne probieren moéchte, oft gibt es die gesuchten Getrédnke gar nicht im Supermarkt zu kaufen. Sollte
doch ein Handler gefunden werden, Ubersteigen die Kosten oftmals auch das studentische Budget und
man begnugt sich weiterhin mit der grauen Theorie und dem allgegenwartigen Bier.
Der CAW und der Verein zur Férderung internationaler Studenten in Weihenstephan e.V. haben diesen
Umstand erkannt und gemaB ihres Bildungsauftrags die Vorlesungsreihe ,Taste around the World“
geschaffen. Dabei wird ein Getrank hervorgehoben und den Studenten mit allen Sinnen zuganglich
gemacht. Im Sommer 2022 lernten wir Sherry kennen und verkosteten neun verschiedene Arten des
andalusischen WeiBweins (sieche CAW-Jahresbericht 2021/22, Seite 24). Im Winter 2022 tauchten wir in
die Welt des Gins ein und verkosteten Wacholderspirituosen von allen Kontinenten (siche CAW-
Jahresbericht 2022/23, Seite 12). Nach einer kleinen Pause im Sommer 2023, wo das Bier im Mittelpunkt
stand (siehe Seite 22-31) wurden die Vorlesungen im Wintersemester 2023 fortgesetzt.
Am 27. Oktober wurde am #ChampagneDay zur Champagner-Vorlesung geladen. Mit freundlicher
Unterstlitzung des Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne, welches uns Lehrmaterialien zur
Verfligung stellte, und den Hausern Billecart-Salmon und Charles Heidsieck, welche uns Flaschen ihrer
besten Tropfen geschickt haben, entfuhrten wir die Freisinger Studentenschaft einen Abend lang in die
: / Champagne und vermitteln ihnen den aufwendigen
Werdegang von der Rebe bis zum Glas. Am 24.
November reisten wir weiter ins Pajottenland, um
belgische Sauerbiere kennenzulernen. Bei den
Verkostungsbieren handelte es sich um das
Standardsortiment sowie einige Raritdten der
Brouwerij Boon, die wir im Zuge unserer
Pfingstexkursion direkt vor Ort erworben hatten.
L Nach Getrénken  fiir zukunftige Veranstaltungen
halten wir stets die Augen offen. Welche Getranke
hattet ihr gerne wahrend des Studiums verkostet?
- Schreibt uns gerne eine E-Mail. Vielleicht ist euer
oy ' | Favorit ja schon bald im Mittelpunkt von ,Taste

(HARLES 2
Hnmsnch ¥ around the World"“.

Stefan Steinhauser

Produ2|eren Du oder De|n Unternehmen mteressante und auBergewohnliche Getranke, die ein Student der
Getranketechnologie unbedingt einmal probiert haben sollte? Dann kontaktiere uns gerne unter
verein@dercaw.de

Wir freuen uns, Dein Getrénk informativ aufzubereiten und zu verkosten.



Beer around the World

anchmal greift man im Supermarkt unachtsam nach einer neuen Flasche oder Dose Bier, die
gerade mit einem Pappaufsteller beworben wird. Manchmal sitzt man im Verkostungslokal
eines niederldndischen Klosters und bekommt von einem Ménch einen Kelch mit
schdumendem Bier vorgesetzt. Manchmal schippert man mit dem Segelboot in eine kleine
Bucht und erfrischt sich in der einzigen Taverne im Hafen mit einem kihlen Bier. Manchmal probiert man
in der Kneipe etwas neues und wird freudig Uberrascht. Manchmal kommt ein Freund vorbei und sagt:
~ochau, hier, meine neueste Kreation. Die musst Du unbedingt probieren!” Die Welt des Bieres ist so
vielfaltig wie die Arten, auf die wir neue Biere entdecken kdnnen.
Unsere Pfingstexkursion ist ein hervorragendes Beispiel dafiir. Die Reise begann mit einem Wegbier aus
unserem Getrankearchiv (sieche Seite 21). Es folgten Biere aus einer mobilen, innovativen Zapfanlage, die
in einem Flugzeugtrolley verbaut war, direkt aus dem Lagertank einer Gasthausbrauerei, an der noblen
Hotelbar, eigens fiur das 75. Jubildum der besuchten Firma eingebraut, aus dem tiefen Keller des
Gasthauses, sicher hinter schweren Metallstangen lagernd, aus dem Kihlschrank eines
Besprechungsraums, aus dem Lagertank eines globalen Brauereikonzerns, im kleinen, aber feinen
Verkostungslokal in der prallen Sonne eines kleinen, niederlandischen Ddérfchens mit direktem Blick auf
eine Windmuhle, aus der Klostersammlung, aus dem Kuihlschrank eines - gelinde gesagt -
heruntergekommenen Trucker-Motels, aus dem lokalen Supermarkt, aus dem Getrankefachgeschaft
neben dem lokalen Supermarkt, in der mondéanen, fast aus der Zeit gefallenen Bar direkt an der
Nordseekiiste mit Blick auf England und mit der steifen Brise im Gesicht, im komplett Uberfillten
Souvenirladen in einer engen Gasse der noch engeren Altstadt, zum Abendessen, in einer Szene-Kneipe,
zum Frihstick mit belgischen Waffeln, zum Mittagessen gepaart mit Bierkdse, zum Mittagessen gepaart
mit Fritten, zur Verkostung mit dem wohl anerkanntesten Lambic-Experten der Welt, zum Fisch mit dem in
die Jahre gekommenen Hotelier, der feierlich schwor, Weihenstephaner Bier wieder in sein Sortiment
aufzunehmen, nachdem er — falschlicherweise — jahrelang dachte, die Bayerische Staatsbrauerei wiirde zu
AB InBev gehéren — zum Gliick tragen die Weihenstephaner Studenten ihr Wissen in die Welt hinaus —, zur
BegriiBung in der wohl modernsten, mit kontinuierlichem Brauverfahren arbeitenden Brauerei der Welt,
direkt aus dem Zwischenlager nach der Abfilllung, dessen Dimensionen die lllusion einer
Hochhausschlucht erzeugten, zur BegriBung im gréBten Brauereimuseums Europas, inmitten mehrerer
Jahrhunderte Brauereigeschichte, an der Theke des Brauereimuseums, an der Theke des
Brauereimuseums, an der Theke des Brauereimuseums, beim Verlassen des Brauereimuseums, wieder an
der Theke des Brauereimuseums, vor dem Brauereimuseum, im Glas, welches wir vom Brauereimuseum
fur unser Wegbier zur Verfligung gestellt bekommen haben, in der Jugendherberge nebst Pizza, am
Kunstmarkt vor der Brauerei, in der marchenhaften Zauberwelt der belgischen Ardennen, in einem
jahrhundertealten Schloss nach jahrhundertealtem Geheimrezept gebraut, an der Tankstelle in Luxemburg,
auf der Rickbank des Autos, wéhrend der verdachtig Uberladene Wagen an der deutschen Grenze von
der Polizei angehalten wurde, im vietnamesischen Restaurant in Unterfranken, vom Brewing Club eines
groBen Anlagenbauers, in der Kantine, und schlieBlich auf dem TUM-Parkplatz in Freising, als die vielen,
vielen Verkostungsproben aufgeteilt wurden.
Jedes Bier hat seine Vorziige, jedes Bier hat seine Geschichte und manche davon sind so gut, dass sie
erzéhlt werden mussen. Genau daflr haben wir das CAW-Bier der Woche. Einmal pro Woche, jeden
Sonntag, berichten wir euch von interessanten und auBergewdhnlichen Bieren aus aller Welt, manche
selbstgebraut fir den CAW-WeiBbierwettbewerb, manche auf der Pfingstexkursion oder fir andere
Veranstaltungen erworben, manche von unseren
Mitgliedern extra nach Freising geschickt. Wenn ihr
mehr Uber diese Biere erfahren wollt, legen wir euch
unsere Social-Media-Kanale ans Herz. Jede Woche eine
neue Entdeckung, jede Woche ein neues
Geschmackserlebnis, jede Woche ein Bier der Woche!
Zum Wohl!

SEUZE ' Oude
BOON GEUZE Stefan Steinhauser
BOON !



Fertigungsbriiu
Gipfelweisse

empfohlen von Fabio Sweet

Deutschland
WeiBbier

051
6.3 % vol.

Dieses triibe WeiRbier mit der einladenden Farbe ist ein
Gewinner. Es ist schmackhaft und vermittelt Getreide~ und
Hefenoten, untermalt von leicht fruchtigen Tonen. Der
Gesamteindruck des Geschmacks ist mild und dennoch
angenehm. Der Geruch komplementiert die Milde und tragt
malzige Noten in sich. Die Rezenz ist angenehm frisch.

verlangt die nach mehr als nur
einem Glas - sie verdient sich wahrlich mehrere.

Steinhopf

Lit Beer

empfohlen von Stefan Steinhauser
Deutschland

Weilibier

051
4.8 % vol.

Ein Bier, dass bereits zu Frihlingsbeginn den Sommer ankindigt: Das Lit Beer vom
Team Steinhopf erinnert beim Ofinen an ein Kiassisches WeiBbier, bevor sich beim

kurzlebig, gibt aber beim Zerfall weitere Aromakomponenten frei, sodass man im

Steinhopf
Welsshler by Steinhopf

empfohlen von Ka Nok Chan

Deutschland
WeiBbier

0,51
5.1 % vol.

Das Weissbier by Steinhopf ist der ideale Vertreter der Kategorie , WeiBbier
Kiassisch’ Es liegt goldgelb von stabilem Schaum gekrdnt im Glas. Aus dem
Glas strmen sowohl bananig-estrige als auch phenolische Noten, die an
Gewiirznelken erinnern. Der Geruchseindruck setzt sich auf der Zunge fort.
Hinzu kommt eine dezente Malzigkeit und eine fast schon nicht mehr
wahrehmbare Hefenote. Die Rezenz ist angenehm, das Mundgefihl
Konnte etwas ausgepragter sein. Damit eignet sich das Weissbier by
Steinhopf als passende Begleitung an einem heiBen Sommertag, wenn man
~ gut gekihit — mehr als eine Flasche trinken méchte.

Dicht & Ergreifend
WeiBbier Eurasia

empfohlen von Moritz Keuler

Deutschland L]

WeiBbier

051

8.5 % vol.

Dieses von Anfang deutich

Eindruck. Das Aroma st stark ausgeprigt und ausgesprochen wilrzig. Neben
dem verwendeten Ingwer sind auch Noten von Gewiirzen wie Lorbeer und
Beim Trinken fallt dann die hohe Rezenz

trunk t die Der erste Eindruck am
jedoch an ein Kassisches Weibler. Erst nach und nach werden die phenlischen

Hatich Zitronengras. Die Rezenz ist hervorragend, die Drinkabilty dadurch hoch. Das
Lt Beer eignet sich daher in der warmen Jahreszeit sowohi als Durstioscher, der dem
Radler Konkurrenz machen kann, als auch als idealer Begleiter zu leichten Gerichten,
der gekonnt sein fruchtiges Aromaprofil ausspielen kann.

Brasserie Cantillon
Rosé de Gambrinus

empfohlen von Stefan Steinhauser  T—.

m—
Belgien I l
Fruchtlambic

0,3751
5.5 % vol.

€ it Sommer Wliend Bacchus vlerort Rosé 2ur Erfischung reich, st das Rosé de Bassrie

cinem Uter cine durchschnitich zwandg Monate alten Lambics mazerer und danach it enem

acbenvon

o ek mach. sk ecanomyces it e e von Lo e o Goen e

Jegiche Essighomponente. Hat man sich daran gewdhar, kommt die Mimbeere duch. Fruch,
adstingierend. Dazu der indruck vo roten Fichten und Kirche.Im Abgang bleib die Sure. W
Bedoldg s, o st

werden.

TYRELL BrauKunstAtelier
Passionsweisse

empfohlen von Simon Kollmanns

Deutschland
Sauerbier

0,751
9.4 % vol.

1Das Bier schaut auf den ersten Blick wie ein Weibier aus, trib und hellin der Farbe,
schnell, das
st kein normales WeiBber, es riecht sauerlch nach Maracuja und einem Hauch von
Beere, oder anders gesagt nach Sommer baw. Urlaub. Der erste Schluck, ein fruchtiges
saures Aroma verbreitet sich Im Mund, Gberraschenderweise wenig Rezenz fir ein
Walo. 5 5 ech scrk i Mudgel Ol und man marks ga s, dss das Bler

Das einzige, licht
adstringierende Note im Abgang. Diese lasst sich aber durch die durchaus |zlungenz
Gesamtkomposition  verachiassigen. Alles in allem ein mir personiich gut
schmeckendes Bier und in meinen Augen das perfekte Sommergetrank.

Brouwerij De Halve Maan
Brugse Zot Blond

empfohlen von Stefan Steinhauser
Belgien
Belgisches Blondbier

0,751
6,0 % vol.

D Bewotner dor
Masimiant

Monate nhatert.

Jben,antwortate e ur: SchleBt alle Toe Brdgges und e hbt euer Norreohaus! Der rigger Kot
Jese 1) it i Sianame ehaken und et g ire der Brouwer Oe Have Maan, 50 uch das
Bonde. dwsber oer Dt vereint

KoMensdur, deutiche Bitere und desente Siue. Noch der Flschentlng erogt die Zugabe von
Kandscker rue witen Girung. Die Sul st nur et wahrehmbar, aber ausbalanciert 1 S3ure. Die

e Ausot an einem st an
rtep—

Brouwerij De Halve Maan ["SFERAFEE
Straffe Hendrik Tripel h

empfohlen von Fabio Sweet
Belgien
Tripel

0,751
9,0 % vol.

Straffe Hendrik Tripel ist ein leckeres Bier  so einfach ist das. Es empféngt
Dich mit einer prickelnden Schaumkrone und dem typischen Tripelgeruch.
Noch bevor man den ersten Schluck nimmt, wei man durch den kraftigen
Geruch, wie das Bler schmeckt. Prickelnd auf der Zunge, deutlich rezent,
bleibt der Geschmack nach dem ersten Schluck erhalten. Auch dann trinkt
sich das Bier leicht und geschmeidi, eine Eigenschaft, die ein gutes Tripel
auszeichnet. Dunkelgelb in der Farbe, glasklar,ist dieses Bier eine gute Idee
fr jede Jahreszeit. Brigge mag die Stadt der Narren sein, aber diese
Narren kennen ihr Bier sehr gut.

Brouwerij De Halve Maan
Blanche de Bruges

empfohlen von Moritz Keuler

Belgien I I
‘WeiBbier aus unvermiilztem Weizen

0251
5,0 % vol.

Dieses ,WeiRe aus Briigge” ist, wie der Name verspricht, von einer
hellen, leicht goldenen Farbe und bietet auch sonst das, was man von
einem belgischen Tarwebier erwartet. In der Nase ist es wiirzig, mit
Klaren Noten von Orange und Koriander. Der Trunk enthillt einen
schlanken, leichten Kbrper mit einer kurz anhaltenden Sige, die den
krautig
einer angenehmen Koriandernote zuriicklasst. Ein wunderbar leichtes
Bier, um den Sommer geschmackvoll ausklingen zu lassen.

hen Charakter des Bieres unterstreicht und den Trinker mit

auf, zum wiirzigen Geschmack gesellt sich eine feine Saure, welche
erfrischend und belebend wirkt. Ein Bier, dass die Erwartungen an ein
WeiBbier herausfordert, aber Spa@ macht, sobald man sich darauf
eingelassen hat.

Weissbierbrauer Kuchlbauer
Turmweisse

empfohlen von Fabio Sweet

Deutschland
WeiBbier

0,51
5.9 % vol.

Die Turmuweisse st ein schones tril-goldenes ier mit cinem prasenten
bananenartigen WeiBblergeruch. s schmeck! wie ein Kiassisches Weizen, ohne
jede Bitterket in seiner weichen Sie. Der Schaum ist prasent und dick und
blebt wahrend des Trinkens erhalten. Schane Erginzungen zum Bier sind die
Hsthetk des Flaschenetketts und die Form des Glases, das it dem Bir gelcfert
wird. Auf der Flasche ist der Turm in Abensberg abgebildet, und das Glas hat
ebenfals die Form des Turms, mit seiner charakteristischen Wolbung oben und
der Form eines Kiassischen WeiBbierglases unten. Der goldene Rand an der
Schnitstelle 2wischen diesen beiden Teilen st eine schone Abrundung des
Ganen.

Brouwerij Hoegaarden
Rosée

empfohlen von Stefan Steinhau

Belgien
Fruchtbier

0,251
3.0 % vol.

Kaum hat der Sommer begonnen,erreichen die Temperaturen neve Hochstwerte. Man sehnt sich

Tog. Doch im Kihischrank fndet sich eine Aernative: Das Hoegaarden Rosée, ein Witbier mi

wahvnehmbar, das sch beim Einschenken intenshiert. Oas Rosée ernnert vo der Farbe her an

Himbeer, lichte Zironensiure und cin Hauch von Koriander und Orange aus dem Witie. Im

Dicht & Ergreifend
WeiBbier European Style

‘empfohlen von Vanessa Walsh

Deutschland
Weiibier

051
8.5 % vol.

Das Dicht & Ergreifend European Style Weizenbier ist fir Menschen, die ein
Kiassisches, unaufdringliches WeiBbier mogen, das sie mit Freunden 2u Hause
oder im Biergarten trinken kbmnen. Es hat einen Kassischen
Weizenbiergeschmack mit mittelstarken Bananen- und Phenolnoten und einen
erfrischenden, vollmundigen Geschmack. Hellgelb und trib, wenn es in ein Glas
gegossen wird, entspricht es in Aussehen, Geruch und Geschmack genau dem,
was ich mir von einem Klassischen WeiBbier vorstelle. Sein etwas hoherer
Alkoholgehalt als bei anderen Weizenbieren und sein groBartiger Geschmack
sind ein Klares Zeichen dafi, dass man sich auf eine groartige Zeit und ein
tolles WeiBbier-Erlebnis freuen kann.

AP57 BrewCrew
Bananensplitbock

empfohlen von Vanessa Walsh

Deutschland
Weiibier

0331
12,4 % vol.

Die APS7 BrewCrew hat dem WeiRbierbrauen eine kreative Wendung gegeben,
indem sie einen Bananensplit-Eisbecher in eine Bierflasche integriert hat. sen
man

und salzig wahr ~ fast 5o, als ob die BrewCrew ihre Bananensplits mit einem
gesalzenen Karamell-Topping mag. Das Bier sieht reichhaltig und dunkel aus,
wenn es in ein Glas gegossen wird, und sein intensiver und einzigartiger
Geschmack ist einer, den man nicht so schnell vergessen wird. Dieses starke
Weizenbier im kreativen Stil ist angenehm und schmackhaft. Wenn du eine
Vorliebe far Sues hast und geme Weizenbier trinkst, dann ist diese
Kombination die Richtige fur dich.

Brasserie Cantillon
Gueuze 100% Lambic Bio

empfohlen von Stefan Steinhauser
Belgien
Gueuze

03751
5,5 % vol.

The Rex
WeiBbier kreativ

empfohlen von Moritz Keuler

Deutschland
Weilibier

051
ca. 5,0 % vol.

In der Kategorie WeiBbier kreativ trat das Team ,The Rex” mit
diesem mit Haferflocken eingebrauten Bier an. Diese pragten den
Charakter des sonst recht Klassisch gehaltenen WeiBbiers
unerwartet deutlich. Das Aroma ist silich und fruchtig, eher im
Bereich griiner Apfel als von Banane. Im Trunk ist es leicht und
erfrischend mit einer ausgeprégten, aber angenehmen getreidigen
Note, die ein wenig an Haferkekse erinnert. Ein schoner und
wohlschmeckender Beitrag zum Wettbewerb.

Fertigungsbriu
Wheat Wine

empfohlen von Fabio Sweet
Deutschland
Weiibier

051
12,8 % vol.

Der Wheat Wine de 24
und einem Endvergarungsgrad von 100 % durch einen siBlichen, weinshichen
Charakter aus. Gepaart mit einer eleganten, sanften Rezenz kommt die Kiassische
Weibieraromatik nicht 2u kurz und wird durch dezente Holzfassaromen

franzosischer und deutscher Eiche abgerundet. Erwarten Sie dabei von diesem

Team Ohne Name
WeiBbier kreativ
empfohlen von Fabian Wolff
Deutschland
Weilbier

051
ca. 5,0 % vol.

Das kreative Weibier des Teams Ohne Namen Gberrascht vom Geruch und
‘Geschmack her mit seiner fruchtigen Note, welche an rote Friichte erinnert.
Dafiir verantwortich zeichnet die eingesetzte Kveik-Hefe, eine traditionelle
norwegische Farmhefe. Die Beerennote wird erganzt durch eine sauerliche
Frische und einen gewissen bitteren Geschmack im Abgang. Ein leichtes
WeiBbier, welches seine Vielseitigkeit langsam im Mund entfaltet und
perfekt zu einem sommerlichen Abend passt. Alles in Allem eine duBerst

Brouwerij L. Huyghe
Delirium Blond Barrel Aged

‘empfohlen von Cristian Bonilla Candela
Belgien
Fassgereiftes Starkbier

0751
11,5 % vol.

Das
s 2u beschreiben, aber bei der weiteren Verkostung lassen sich suBe, salzige und

worzige Noten entdecken. Definitiv it seine Lagerung i Fass am Geschmack 2u

erkennen. Der buttige, toffeeartige Trunk macht dieses Bier speziell und verbleibt

kraftig im Mund. Im Gegensatz dazu st es nicht besonders sprudeind, weshalb das
Be

eher ein Wein als ein Bier und sollte auch als soiches behandelt werden. Es hat die

 mit dem
, langsam trinkend, ist

Weins.

Essen, um ein groBes Geschmacksspektrum 2u verkosten, Eine offenbare Bittere st
definitv kein Teil seiner Eigenschafien. Ein Must-have fur Gemise-, Kise- und
Pilzliebhaber. Nur eine Flasche reicht aus, um den Raumgeruch zu andern. Man kann

s ein passendes Getrank fur fichen Tag mit Ein Wein
aus Weizen, der seinem Namen gerecht wird.

TYRELL BrauKunstAtelier
Caramel Cru

empfohlen von Simon Walter [ ]
Deutschland |
Sauerbier

0,751

9.9 % vol.

Wekhes e
s ein Wasssches Lamic? Wohl nur eine Gueuze, der feine Blend aus cinem cinhrigen, cnem

Gberrascht das Caramel Cru aus dem Hause Tyrel mit ciner fur eine
Berline Der Geruch erinnert
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Brasserie du Bocq
Blanche de Namur

empfohlen von Fabio Sweet

Belgien
Witbier

0,331
4.5 % vol.

An einem warmen, sonnigen Sommertag st Blanche de Namur in seinem Elemen,
wenn man sich ein leichtes und erfrischendes Bier winscht. Es ist ein hellgelbes
Witbier aus Belgien, das viellecht etwas helle ist, als die meisten Leute von einem
Witbier erwarten wirden. s hat einen milden Geruch, mit Anklangen an den
Kiassischen Witbierduft, gemischt mit milden Zitrusnoten. Ebenso hat es elnen milden

, aber Togelst,
an denen Erfrischung das Hauptziel st. Es hat keinen starken Nachgeschmack und

Cervoise de Vieux Chéteau de
Commanster

empfohlen von Stefan Steinhauser  —
e

Belgien I

Belgian Strong Dark Ale
0,331
8,0 % vol.

Jedes Bier erzahit eine Geschichte. Eine ganz besondere kann man in der belgischen Provinz
1781 erbauees

. Gber

TYRELL BrauKunstAtelier
Mokkastout

empfohlen von Nikita Dietzinger

Deutschland
Stout
0,751
10.4 % vol.
aas das Glas mit Farbe
Zum u

S0 enttiuscht es beim Antrinken auch nicht die allgemeine Erwartungshaltung: Im
Mund macht sich ein malziger, erdiger, karamell- und kaffeeartiger Geschmack mit
einer Note von Holzfass breit, der weniger Saure enthalt als bei vergleichbaren Bieren
in Flaschengarung Gblich, wodurch das Mokiastout punkten kann. Den einen vermag
der erinnern, wahrend
der andere schon eine Art von Rauchbier darin erkennt. Mit ihrem kreativen und
richtetsich das
Tyrel an alle und die ihven
o e

Brouwerij De Leckere
Drie Knopen Bier — Pax et Bonum

empfohlen von Fabio Sweet

Niederlande
Blonde Ale

0,251
6,0 % vol.

Eine mittelaiterliche Abtel kann man nicht ohne Bier haben. Auch wenn es sich
um eine Nachbildung handet, erkennt der Archdologiepark Archeon diese
Tatsache an. Daher Drie Knopen Bier, das Bier, das nach dem Rezept der
van Gravendam far Archeon gebraut wird. Fir Gott, die

Commarste. Das e, das nach cnem uraken Geheimrezept gebraut wird, bt o5 nur vom Fass
nd: nur dinek im Schios. Fich gerapht Begt das Belgan Strong Dark Ale dunkelbraun, beinahe
schwar, n der . Kakao und

Komplexe Aromaprofl eines mit Himbeeren hergestelten Fruchtambic heran, muss es aber auch

etk it niedrigem Aloholgenat

erinnert 3
st esals Sommerbler seh stark n seinem Element.

susgewogenes Zusammensoiel von karameligem Maltkorper und Rostbitere zusammentassen

Menschen und die Natur. Dieses schmackhafte Blonde Ale verweist auf den
Franziskanerweg der Minderbroeders, auf Gehorsam, Armut und Reinheit. €s ist
ein herbes niederlandisches Blondbier im Klassischen Sinne. Herb, leicht, frisch
und nicht zu bitter — dieses Bier ist perfekt fr einen Sommertag, und sein

Wollt ihr gerne euer Lieblingsbier vorstellen oder eure eigenen Kreationen
einem breiten (Fach-)Publikum prasentieren? Nutzt unser Bier der Woche!

Schickt uns die Informationen oder gerne auch das Bier zu. Nahere Auskunft
erteilen wir per E-Mail (verein@dercaw.de) oder auf unserer Homepage

Brouwerij De Halve Maan
Straffe Hendrik Quadrupel

empfohlen von Stefan Steinhauser
Belgien
Quadrupel

0,751
11,0 % vol.

Quadrupel. Der Name, der sich it .starker Hendrlk” Ubersetzen l3st, st Programm. Nicht
nur der Alkoholgehalt, sonder auch die Farbe, der Geruch und der Geschmack lassen sich
mit stark” Kiassifzieren. Im Glas iegt das dunkelbraune, fat schwarze Bler bedeckt von

Bouquer, 0z
Plaumen, Honig, Rosinen und Karamell. Dazu eine scharfe Ethanolnote. Der Antrunk st sehr
Vollmundig. 2u den fruchtigen Noten gesellen sich Gewdrze wie Koriander und Ans. Das
Mundgefohi ist leicht lig und sirupartg, Dazu eine dezente Bitere, die im Abgang

), bevor und der
Eindruck vermitteln, gerade Kffee getrunken u haben. Damit eignet sich das Straffe
alle,  bereits

nachmittagsals fruchtige Kaffeeatterativ.

GEA Brewing Club
Bock auf Mai

empfohlen von Moritz Keuler

Deutschland
Bockbier

0331
6,6 % vol.

Bei unserem Besuch im Rahmen der CAW-Pfingstexkursion wurden wir
nicht nur mit Informationen zu Neuheiten in der Brauereitechnologie,
sondern auch mit dem Maibock des GEA Brewing Club versorgt. Dieses
Bier in der Farbe dunklen Bernsteins kommt mit fruchtigen Aromen
von Nektarinen und leichtem Zitrus daher. Im Trunk ist es siifig, aber
gleichzeitig mit ausgepragt herber Note, die ein kleines bisschen Frucht
durchschimmern lasst. Dies sorgt fur ein erfrischendes Trinkerlebnis,
‘welches Lust auf mehr macht. Auch im Spatsommer hat man so direkt
‘wieder Bock auf den nachsten Mai.

(siehe QR-Code)!

Bierbrouwerij De Koningshoeven

Isid‘or

empfohlen von Stefan Steinhauser  —
==

Niederlande —
—

Trappistenbier

0,331
7,5 % vol.

Proefokasl in den Girten der Abdj OLV. van Koningshoeven st cinem Schassall
nachempfunden; dem Or, der 1881 pr

der spiteren Abte cinzunehmen, erihteten die Monche rund um den ersten Braumeister
Bruder sidorus

soisch zum Koster umgebaut wrde. U Geld for

& braun. Der

der eine gewsse
SuBle in sich trgt. Diese macht sich i Antrunk as Karamell bemerkbar, Das e st malabetont
Barar

Ve Agar e o ot hrvr w30 o earmahen, s ot o
Anfangs nur als Jubibumstier gedacht, worde das Isdlor verdent in a5
Standardprogramm der Braverei Ghermommen. Nach der Brauereihrung ignet e sich

Brouwerij Bavaria
Bavaria Pilsener

empfohlen von Stefan Steinhauser
Niederlande
European-style Pilsner

0,501
5,0 % vol.
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Brouwerij De Halve Maan
Brugse Zot Dubbel

empfohlen von Stefan Stei

|“STRA FFE
H | @BRIR

hauser

Belgien
Dubbel

0,751
7,5 % vol.
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schiefich in
Perage und dem haselussbraunen Schaum das Auge. Gegen das Lt betrachtet schimmert o5
oot Der Dut el all Enwarungen sn ein dunkies Starkber: Hong, Rosinen, Mandeln, Ristmat,

Ablolun i de Flsche kommt. i Anrunk sett sich der — beinshe winterkchwehnachtiche —
Charskte des Bieres fort. Zu den Aromen gesellen sch P i Ungewdhich, aber
ausgewogen, erginit e Bitere von Sater Hoplen den Geschmackseindruck, die im Abgang erhalten

bowt
malig und opfenbiter st ds nteresse von Bebebhabern wecken

Brasserie d‘Achouffe

La Chouffe

empfohlen von Stefan Steinhauser  —
=)

Belgien I I

Belgisch Blond

0,751

8,0 % vol.

Vorang
26t entdecten di Goome des Tals i einem shen Zauberbuch das Geheimnis der Becherstelung und
brauten in i, das e Lebensioude widerieget: s Choulfe. Soweit rumindest die Legende. O

n i dr Aol v 8% v e e scon G i, s oy

Belpiche Bond noch mehr 1u Beten hat. i Gla erchent e goidged s Bermteinrben, riber
Ianganhatender, weiBer Schaum e Geuch it i s, lht frchg nd hflg. Neben deutich

gt e nae wahmehmbarem Korander 1t man suf Aprkos, Ziirihie und etwas Banane. i Antrunk it das
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Bierbrouwerij De Koningshoeven
Puur

Bierbrouwerij De Koningshoeven
Nillis

empfohlen von Stefan Steinhauser = empfohlen von Stefan Stcinhauser T
Niederlande m— Niederlande j—
Trappistenbier Trappistenbier
0,331 0331
4,5 % vol. 0.0 % vol.
Anfang Oktober,
incer sommerichen Seite und bad schon macht sich der Durst bemerkbar. Zum Glick “ Oi ltzien bevor. 5o sete man sich

befindet sich im Kahlschrank noch das La Trappe Puur. Beim Offnen steigen — passend zur
Ernte — leicht blumige Zitrus- und Krauternoten auf. Das hellglbe Bir st leicht rdb und
Hegt hellgelb im Gias. Daraber eine schone, feste Schaumkrone. Das Bier st dezent rezent

auch nach einem schonen Berchen sehnt, die Konzentration muss erhalten bieiben. Fir

sokche Situation bt es La Trappe Nils, das erste akoholfreie Trappistenbier der We. Das

Bier erstrahit in dunklem Bernstein und Mahagoni, die dichte Schaumkrone ist weiBich:
M

i schiank, 8
Tone.
for ein Trinkerlebnis. D die puritas,
i el o Tgpiemnminch s, o co ke Eva
gebraut wird, sind Bio-zertiert. Dadurch wird es um idealen Begleter bei der Ernte des.
eigenen Bio-Hopfens im Garten und bildet eine schmackhate Trappisten-Akerative zu
tradionelen Pilsner Beren.

sind darunter. Im Antrunk erinnert das Nills an einen Malztrunk mit bisher unbekannter
Komplextat das Bil. Die

. Allen, 2
auf den Genuss eines Trappistenbiers veraichten wolln, sei dieses Bier empfoblen. Auch




Getrankearchiv

er Club Auslandischer Weihenstephaner wie auch der Verein zur Férderung internationaler
Studenten in Weihenstephan e.V. nehmen ihren Bildungsauftrag sehr ernst, schlieBlich sind die
Pflege und Erweiterung der im Studium erworbenen Kenntnisse auch auBerhalb des Studiums
sowie die Forderung des Brauwesens und die Vermittlung von getranketechnologischen
Kenntnissen prominent in den Statuten und der Vereinssatzung verankert. Diese kommen in einer Vielzahl
von Bierverkostungen, in unseren internationalen Filmabenden mit entsprechender Getrédnkebegleitung
und natlrlich durch unsere Vorlesungsreihe ,Taste around the World“ zum Ausdruck. Da nicht alle
Flaschen — vor allem bei hochprozentigen Getrdnken — immer geleert wurden, sammelte sich im Archiv
eine beachtliche Auswahl an Getranken an. Dazu kamen noch die Spenden und flissige Geschenke der
CAW-Alumni. Kurzum: Der Platz im Archiv wurde knapp.
Wéhrend die Dokumente und Schétze des Clubs Auslandischer Weihenstephaner auf dem Dachboden
des Hauses lagern, haben die Getrédnke und Flaschen in einem kleinen Kellerraum ihren Platz gefunden.
Dort befanden sich bis vor kurzem der Kihlschrank und drei Schwerlastregale, die mit einer Stellflache
von 40 cm x 90 cm auf finf Ebenen komplett Uberfiillt waren. Die verbleibende Flache im Raum wurde
durch gestapelte Bierkisten ausgenutzt, die aber nur einer bestimmten FlaschengréBe Platz boten und
nicht unbedingt leicht zugénglich waren. Ein neuer Schrank héatte mehrere hundert Euro gekostet. Es
schien, als wilrde die Lagersituation im Keller erst einmal angespannt bleiben.
Dies anderte sich im Sommer 2023. Die Tech Core Facility am TUM Food and Agro Center for Innovation
and Technology, der ich als Technical Director vorstehe, hatte den Auftrag erhalten, einige alte
Archivschranke aus dem Forstgebdude umzuziehen, die dort entsorgt werden sollten. Ein erster
Lokalaugenschein ergab, dass deutlich mehr Schranke vorhanden waren als umziehen sollten. Auf
Nachfrage wurde mir mitgeteilt, dass die restlichen Schranke entsorgt werden wirden. Nun ja, die
Schranke waren, nachdem dort Uber vierzig Jahre lang Holz- und Pflanzenproben gelagert wurden, etwas
verdreckt, und auch nichts Besonderes im Design, aber sie waren massiv und aus Vollholz gefertigt,
hatten jahrzehntelang ihre Aufgabe erledigt und hatten — es handelte sich immerhin um ein Archiv — eine
Flache von 95 cm x 120 cm. Perfekt also fir unseren Getrankekeller. Nach kurzen Gesprachen und einem
Kasten Bier flir den Bauhof, der den Transport vom Forstgebaude zum Lebensmitteltechnikum Gbernahm,
hatten wir einen neuen Archivschrank. Beim Transport vom Campus zum Archiv unterstitzte uns unser
liebes Vereinsmitglied Christoph Braun, wofiir er ebenso mit flissigem Gold belohnt wurde. Bier flir Sprit,
sozusagen.
Die Sommersonne nutzend verbrachte ich dann einen ganzen Nachmittag damit, den in Einzelteile
‘ zerlegten Schrank grundlich zu reinigen und auf den schwierigsten
- Schritt vorzubereiten: Den Aufbau. Zwischen der Oberkante des
Schranks und der Raumdecke liegen gerade einmal zwei
Wl Zentimeter. Ein Transport in den Kellerraum war so nicht mdglich.
Der Aufbau des 120 cm langen, 95 cm tiefen und 210 cm hohen
Schrankes musste auf einer Flache von 150 cm x 180 cm erfolgen.
@ Neben dem Schrank mussten dann auch noch Keith, Oleksiy und
ich Platz finden, um Stick fir Stick in Millimeterarbeit die
Einzelteile auszurichten und zu montieren. Es gelang!
Zur Belohnung &ffnete ich als Kellermeister fir die fleiBigen Helfer
unseren Kuhlschrank, der von Oleksiy als ,feuchter Traum eines
jeden Brauers“ — wohl ob des Kondensats an den kalten Flaschen
| - beschrieben wurde. Mit Aventinus Eisbock und feinen belgischen
4‘ Spezialitdten wurde der neue Schrank gefeiert. Inzwischen ist er
W befillt und bietet neben dem Getrénkearchiv auch vielen Glasern,
\ N Kriigen, den Geraten des Weinkellers sowie dem Yard of Ale Platz.
Ein wenig Stellflache ist auch noch verfigbar, falls ihr gerne euer
Lieblingsprodukt im Getréankearchiv sehen wollt.

Stefan Steinhauser




CAW-Pfingstexkursion

um ersten Mal seit etwa dreiBig Jahren sollte die Aktivitas des Clubs Auslandischer
Weihenstephaner wieder auf eine groBe Auslandsreise gehen. Erfahrungswerte mit Reisen dieser
GréBenordnung gab es innerhalb der Aktivitas schon lange keine mehr. Wie bei jedem epischen
Abenteuer stand am Anfang eine Person, die sich des Aufwands und der Mihen nicht bewusst
war, sich spontan dazu entschied, einfach loszulegen und irgendwann einfach immer weitermachen
musste, weil bereits zu viel Zeit und Arbeit investiert worden waren: Ich.
Alles begann im November 2022, als wir von Alfonso Rivero eine Nachricht erhielten. Der GEA Brewing
Club méchte den CAW nach Kitzingen einladen. Zur gleichen Zeit spielte der Verein zur Férderung
internationaler Studenten in Weihenstephan e.V. mit dem Gedanken, eine Pfingstexkursion anzubieten. In
der Pfingstwoche finden die meisten Vorlesungen fir Studenten des Brauwesens, der
Lebensmitteltechnologie und der Bioprozesstechnik nicht statt, um diesen die Méglichkeit zu bieten, an
einer mehrtagigen Exkursion teilzunehmen. Diese werden in der Regel von Lehrstihlen, der Fakultat sowie
von Alumniorganisationen veranstaltet. Genau so eine Alumniorganisation ist auch unser Verein.
Eine Pfingstexkursion sollte — so die Uberlegung - die Sichtbarkeit des Vereins erhdhen und den Kontakt
zu Unternehmen ausbauen. Eventuell wirde sogar das eine oder andere Unternehmen als Vereinsmitglied
gewonnen werden und dringend bendtigte Mitgliedsbeitrdge in die klammen Vereinskassen spilen, um die
Arbeit des Vereins in der Férderung internationaler Studenten weiterhin sicherzustellen. Warum also nicht
vier Tage auf Tour gehen? Doch wohin sollte der CAW fahren?
Aus friheren Rundreisen des CAW leiteten sich drei Touren ab: Nach Nordwesten in die Niederlande und
nach Belgien, nach Siidwesten in die Schweiz und nach lItalien sowie nach Osten durch Osterreich.
Kitzingen musste auf der Reiseroute liegen und Kitzingen liegt nordwestlich von Freising. Somit fiel die
Wahl auf die Niederlande und Belgien, eine Region, in der nicht nur sehr viele CAW-Damen und Altherren
leben, sondern die auch fir ihre ausgepragte Bierkultur bekannt ist. Es kénnte eigentlich kein besseres
Ziel fur die erste Pfingstexkursion des Vereins geben!
Die CAW-Damen und Altherren in der Region wurden informiert und erste Zusagen trudelten ein. Der erste
Entwurf der Reiseroute stellte uns jedoch gleich vor eine Herausforderung. Zwischen Freising und der
niederlandischen Grenze bei Venlo liegen knapp 700 Kilometer oder — bei besten Bedingungen — knapp
sieben Stunden Autobahn. Von den geplanten vier Tagen wirden zwei nur duBerst begrenzt zu nutzen
sein. Wenn man jedoch bereits einen Tag vor allen anderen, also am Pfingstmontag, losfahrt, kbnnte man
die Zeit auffangen. Nach einigen E-Mails und Beratungen und Dank des duBerst flexiblen Bernhard Eckel
in Niederzissen und Marc Weber in Duisburg, die uns auch am Feiertag die Turen zu ihren Unternehmen
Offneten, war es festgelegt. Die CAW-Pfingstexkursion wird innerhalb von finf Tagen das deutsch-
niederlandische und das deutsch-belgische Grenzgebiet bereisen.
Allerdings hatten wir nicht nur E-Mails ausgeschickt, sondern an ausgewéhlte CAW-Damen und Altherren
auch klassische Briefpost, deren Beantwortung etwas langer dauert. Als die Route mehr oder weniger
fixiert war, erreichten uns Briefe und Anrufe, die Einladungen nach Lieshout, Tilburg und Brligge
enthielten. Ebenso eine unbedingte Empfehlung durch das Pajottenland zu fahren. Zudem erfuhren wir,
dass eine zweite Pfingstexkursion ebenfalls am geplanten Reisetag Kitzingen und die GEA besuchen
wollte. Kurzerhand wurde die Reiseroute nahezu verdoppelt und das Wochenende sowie der
darauffolgende Montag miteingeplant. Die CAW-Pfingstexkursion sollte damit doppelt so lange wie der
Durchschnitt dauern und — wenn man den geplanten Tankstopp in Luxemburg mit einrechnet — vier Lander
durchqueren. Ein absolutes Mammutprojekt.
Zu diesem Zeitpunkt jedoch standen viele Reiseziele bereits fest, die Vorfreude war gro3 und auch in der
Freisinger Studentenschaft erzéhlte man sich von den Planen des CAW. Eine Absage war nicht mehr
moglich. Es musste weitergehen. Der Blick auf das Vereinskonto verhieB allerdings nichts Gutes. Die
Mitgliedsbeitrdge weiterhin fallend, noch keine Unternehmen als Foérdermitglieder und auch keine
Ricklagen. Kreativitdt und zugegebenermaBen auch Glick waren gefragt. Hier kam uns die
Gastfreundschaft der CAW-Damen und Altherren entgegen. Die meisten Brauereifiihrungen wurden dem
Verein kostenlos zur Verfligung gestellt, oftmals wurden wir zum Essen eingeladen. Besonders
hervorgehoben sei an dieser Stelle Bert Haffmans, der uns sogar zwei Néchte in einem duBerst vornehmen
Hotel in Venlo spendierte. Zur Deckung der restlichen Unterbringungs- und Reisekosten sowie einiger



CAW-Pfingstexkursion

Brauereibesichtigungen und Bierverkostungen wurden die Konten des CAW zusammengezogen und ein
Unkostenbeitrag fur studentische Teilnehmer berechnet. Der Rest wurde von mir hdchstselbst als
zinsloses Darlehen zur Verfigung gestellt. SchlieBlich hatte ich zu viel Zeit und Energie investiert, um am
Ende auf Grund fehlender Mittel alles abzusagen.

Somit stand Anfang Mérz die letzte groBe Hirde bevor. Wiirden sich insgesamt zwélf Personen finden, die
mit dem CAW acht Tage auf Reisen gehen und dafiir auch noch 200 € Unkostenbeitrag auf den Tisch
legen. Anfanglich waren die Rickmeldungen auf CAW-Mitglieder begrenzt, doch als die Information Gber
den E-Mail-Verteiler der Fachschaft ging, lief unser Postfach formlich Uber. Innerhalb einer Stunde héatten
wir locker zehn Exkursionen flllen kdnnen. Die Anmeldungen wurden gesichtet und gemaB Studiengang
und Semester gereiht. SchlieBlich sollten die Studenten vom Fach sein und nach der Exkursion noch
einige Jahre in Freising verbringen, um zum CAW-Stammtisch zu kommen und dort in Erinnerungen zu
schwelgen. Nach Erlass des Unkostenbeitrags fanden sich letztlich auch drei tapfere Teilnehmer, die sich
als Fahrer zur Verfligung stellten und wahrend der Reise auf viele, viele Kostproben verzichten mussten.
Detaillierte Berichte zu den einzelnen Exkursionstagen findet ihr auf den folgenden Seiten.

Wird es nun eine Fortsetzung geben? Dirfen sich die Freisinger Studenten auf eine CAW -Pfingstexkursion
2024 freuen? Meiner Meinung nach ware es eine unheimliche Bereicherung und ein Aushéangeschild fir
den Verein. Die CAW-Pfingstexkursion 2023 war lehrreich, unterhaltsam und fir die Teilnehmer ein
Highlight ihres Studiums. Dazu kamen die vielen, vielen Treffen mit CAW-Damen und Altherren sowie viele
Kontakte zu Brauereien und Brauern, die ohne die Exkursion nie zustande gekommen worden waren.
Andererseits muss man als Schatzmeister des Vereins aber auch im Hinterkopf behalten, dass die
Pfingstexkursion fir 12 Teilnehmer bei Bericksichtigung aller Kosten mit etwa 15.000 Euro zu Buche
schlagt. Sofern dieser Betrag nicht lber Spenden sowie Mitgliedsbeitrdge — auch von Unternehmen -
eingenommen wird, kann die Pfingstexkursion 2024 nicht stattfinden.

Habt ihr Vorschldge fur mdgliche Reiseziele? Mdchte euer Unternehmen den CAW einladen und die
Pfingstexkursion unterstiitzen? Schreibt uns gerne eine E-Mail an verein@dercaw.de! Wir wirden uns
freuen, 2024 wieder auf groBe Reise zu gehen und dabei mdglichst viele von euch zu treffen.

Stefan Steinhauser
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Montag, 29.05.2023

eine Reise begann nach alter Tradition, leicht verkatert und dezent verspatet. Die
Morgensonne spendete Warme und erweckte Vorfreude auf die bevorstehende Odyssee.
Kaum war das Konter-IPA verzehrt, kamen mir auf Héhe des Bavarenhauses drei Streitwagen
entgegen und ein groBer, bartiger Mann nétigte mich zum Einsteigen. Ein Audi-Kombi war
das mir zugewiesene Gefahrt. Eine schnelle Netz-Suche ergab ein relativ geringes Beladegewicht. Kénnte
beim Voranschreiten der Fahrt geféhrlich werden, wenn die Flaschenbeladung im belgischen
Schlaraffenland zunimmt, dachte ich mir. Spoiler: Es wurde kritisch, aber keine Sorge, die feinen Tropfen
(und alle Insassen) Uberlebten. Mit Mr. Sweet sicher am Steuer, zwei Braustudenten auf der Rickbank,
Jazz in der Kabine und drei Wegbier im Gepéack starteten wir gen Nord-Nord-West. Durch das Wegbier
erfolgte das Kennenlernen organisch und ungeniert. Der groBbértige Prasident nutzte seinen Status als
BMW-Fahrer aus, um uns im Staub zurlickzulassen. Heimvorteil, dachte ich, er kennt den Weg nach
Dusseldorf wie kein anderer hier.
Unser erstes Anlaufziel war die Dr. Eckel Animal Nutrition GmbH & Co. KG in Niederzissen, welche wir
kurz nach Mittag erreichten. Klarer Himmel und Sonnenschein hieBen uns willkommen. Die ehrenvollen
Altherren und Gebrider Bernhard und Christof Eckel begriiBten uns mit offenen Armen und kaltem Bier.
Alkoholfrei fUr die Fahrer, gepriesen seien ihre Opfer, sowie Klassisches flr uns. Bei diesem Anblick
leuchteten die Augen unserer jungen Mitstreiter gleich auf. Nach einer BegriiBungsrunde wurde uns der
Betrieb mit einer lehrreichen Prasentation Uber die Welt von Tierfutter-Zusatzstoffen vorgestellt. Kaum
einer denkt dartber nach, was unsere Nahrung als Nahrung kriegt. Dabei kann man mit den richtigen
Beigaben Zoonosen minimieren sowie Produktion und Tierwohl optimieren. Kein Wunder also, dass das
Geschaft fur Dr. Eckel boomt. Die Produkte gehen in die ganze Welt. Nach dem Vortrag wurde Bernhard
durch unseren Jubel untermalt seine Goldene Nadel verliehen und der CAW-Gin (iberreicht. Uber was er
sich mehr freute kdnnte ich euch verraten, werde es aber nicht. Um den Korper zu stérken wurde uns die
lokale Spezialitdt geboten, Pizza ad absurdum. Sie lieferte uns die ndétige Energie, um die
Produktionsanlage bis ganz nach oben zu erklimmen. Was fiir eine Aussicht es war! Wir bekamen
Informationen zu jedem Teil des Herstellungsprozesses, vom Einfiillen der Rohmaterialien ganz oben bis
zum Verpacken ganz unten. Mit Swag-Beuteln versehen und mit schicken Dr.-Eckel-Cappies gegen die
Sonne gewappnet (Ein Hoch aufs Branding!) brachen wir schweren Herzens und trockenen Halses zum
nachsten Ziel unserer Reise auf. Anzahl der gesammelten Warnwesten: 1.
Gegen 17:43:21 Uhr kamen wir beim Webster Brauhaus in Duisburg an. Marc Weber empfing uns am
Eingang samt besserer Halfte, handigte jedem durstigen Genossen ein kihles Blondes aus und fiihrte uns
durch seinen wunderschénen Brew-Pub. Die Kupferkessel sind ein echter Hingucker, mein Favorit war
aber die aus England importierte Pub-Wandverkleidung. Chapeau, Marc, und vielen Dank fir die schénen
Geschichten rund um den CAW und diesen Pub. Ich kann einen Besuch sehr empfehlen. Ein Blick hinter
die Kulissen offenbarte den niedrigsten Lagerkeller, den ich kenne, samt eines offenen Géarbottichs direkt
neben den Klos. Er wird leider nicht mehr verwendet, ich verstehe nicht warum. Nach der Verkostung aller
= e Hausspezialitdten ging es in eine nahe gelegene
__ Wirtschaft, in der gespeist und getrunken wurde.
~(Das CAW-Lied erklang in allen Strophen, die
Stiefel wurden artgerecht an den Fluss Styx
geschickt. Mit den letzten Sonnenstrahlen
brachen wir schweren Herzens und vollen Magens
an unsere Raststitte auf, ein kleines aber feines
(es war nicht klein, aber sehr fein) Hotel in Venlo,
spendiert durch einen unserer werten Altherren
mit den besten Gemuseschdlmaschinen. Die Bar
war noch 10 Minuten offen, wir sorgten fir die
Versorgung der Fahrer und begaben uns in die
Schlafgeméacher. Das Abenteuer hat begonnen.

.

Oleksiy Degtyaruk



Dienstag, 30.05.2023

ch erwachte schon friih morgens, hatte ich doch den Besuch der Hotelbar ausfallen lassen und war
relativ frih zu Bett gegangen. Acht Stunden Autofahren machen mude. Der Blick aus dem groBen
Fenster des Hotelzimmers fiel auf die nahegelegene A67. In der Morgensonne zogen die Lastwagen
vorbei in Richtung Duisburg. Ich weckte Keith und machte mich bereit fir das Frihstick. Unser lieber
Alter Herr Bert Haffmans hatte uns zwei Tage im Van der Valk Hotel spendiert und sich den Besuch der
Aktivitas damit einiges kosten lassen. Als erstes Zeichen unserer Dankbarkeit genossen wir Uber
eineinhalb Stunden lang das exquisite Frihsticksbuffet und beobachteten nach und nach die anderen, die
noch etwas verschlafen eintrudelten. Bis zur Abfahrt waren alle da und wir konnten unseren ersten Besuch
in den Niederlanden antreten.
Unweit des Hotels besuchten wir unseren lieben Alten Herrn Bert. Er begriBte uns im Besprechungsraum
seines Unternehmens. Sormac B.V. - abgeleitet vom niederlandischen Wort fiir Sortiermaschinen,
sSorteermachines” - ist auf die Entwicklung und Fertigung von Sortiermaschinen fir die Obst- und
Gemduseverarbeitung spezialisiert. Wir erhielten eine ausfihrliche Prasentation Uber die Geschichte und die
Produkte des Unternehmens und konnten uns bei einem Rundgang durch die Fertigungshallen selbst von
der Qualitat und der ingenieurswissenschaftlichen Ausgereiftheit der Maschinen Uberzeugen.
Dies setzte sich bei Pentair Haffmans fort. Nach wenigen Minuten Fahrt — wir hatten Venlo nicht verlassen
— begrite uns Frank Verkoelen beim Spezialisten flir Qualitdtskontrollapparaturen, Mikrofiltrationsgerate,
CO.- sowie Bioethanolrickgewinnungs- und Biogasaufbereitungsanlagen. Es war auch sofort ersichtlich,
welche Reiseteilnehmer Brauwesen studierten und aus den Praktika die gelben Apparate bereits kannten,
und welche nicht. Doch bevor wir uns mit der analytischen Untersuchung von Bier beschéftigten, erfolgte
die sensorische. Am Zapfhahn hing ein Jubildumsbier, dass zum 75. Griindungstag des Unternehmens —
der Unternehmensgriinder Ernest Haffmans war Ubrigens auch Grindungsmitglied des CAW - gebraut
wurde. Dazu gab es Sandwiches und Suppe sowie ein Treffen mit mehreren Mitarbeitern. SchlieBlich hatte
Pentair Haffmans nicht nur eine Fihrung durch die Produktionsanlagen geplant, sondern auch drei
Uberaus spannende Fachvortrdge, die die Betatigungsfelder des Unternehmens abdeckten. Die
Fachsimpelei beim Mittagessen gehoérte da natlrlich dazu und setzte sich auch nach dem offiziellen
Programm fort. Manch einer wollte den Tresen gar nicht verlassen, doch es stand noch ein Punkt auf dem
Tagesprogramm.
Im Dorf Arcen unweit von Venlo befindet sich die ehemalige Brauerei der Familie Haffmans — heute die
Hertog Jan Brouwerij. Bert hatte uns mit dem Taxi abgeholt und ins Lokal neben der Brauerei, De Hertog
Jan Proeverij, eingeladen. Zur BegriiBung gab es frittierte Bitterballen und alles, was der Zapfhahn hergab.
Der Hausherr der Proeverij erklarte uns die einzelnen Biere und stand fur Fragen bereit. Nachdem alle
Biere verkostet waren und man sich der richtigen Begleitung zum traditionell niederlandischen
Abendessen sicher war, wurde diniert. Bert erzahlte uns von seiner Familiengeschichte und der engen
Verbindung zum CAW. Die Anekdoten wurden nur von weiteren Bierbestellungen unterbrochen. So viel
Enthusiasmus fir Gerstensaft musste belohnt werden. Bert verschwand und fiihrte ein kurzes Gespréch
mit dem Wirt. Danach wurden wir in den Keller gefuihrt und durften das Lager des hauseigenen Schatzes,
- des Grand Prestige, bestaunen. Wie in einem alten
Weinkeller lagen die groBen Flaschen nach
Jahrgéngen sortiert. Vorsichtig wurden mehrere
Flaschen von 2017 gedffnet und herumgereicht. Das
Bier war stark und erinnerte an einen siBen Sherry.
Da wir mit dem Taxi unterwegs waren, konnten sich
auch die Fahrer daran erfreuen. Ein besonderes Bier
N fir besondere Momente — aber viel zu stark flr einen
- Stiefel. Also schnell ins Taxi und zurlick in die
" L {Hotelbar. Dort wurde mit Bert noch das CAW-Lied
{angestimmt und der Uberaus ereignisreiche Tag mit
AR | einem Stiefel gebilhrend gefeiert.
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Stefan Steinhauser



Mittwoch, 31.05.2023

er zweite Morgen in Venlo begann wie der erste mit einem ausgiebigen Fruhstick in nobler
Atmosphére. Wahrend sich Keith danach zurlickzog, um noch einige Langen im hoteleigenen
Pool zu schwimmen, rief mich meine Pflicht als Fahrer an den Wagen. Am Vortag hatten wir von
unserem lieben Alten Herrn Bert ein Yard of Ale, zwei CAW-Benelux-Bierstiefel, einige CAW-
Jubildumskerzen von 1974 sowie ein Fotoalbum erhalten. Dazu kamen Goodie-Bags der bereits
besuchten Unternehmen und eine nicht zu unterschatzende Anzahl von Bierflaschen. Ein bekannter
Bierliebhaber hatte am Vortag alleine 18 Flaschen Grand Prestige erworben — offiziell fir sensorische
Lagerversuche. Kurzum: Der Wagen war bereits nach einem Viertel der Exkursion ziemlich voll.
Auf den einsamen niederldndischen LandstraBen machte sich das Gewicht jedoch noch nicht bemerkbar.
Gemaéchlich ging es in Richtung Lieshout, um den Tag mit den Royal Swinkels Family Brewers zu
verbringen. Leicht verspatet — man kann in den Niederlanden vieles, aber nicht schnell fahren — erreichten
wir die Brouwerij Bavaria und wurden von Thomas und Tony Swinkels begriBt. Unser lieber Alter Herr
Wim Swinkels lieB uns schdne GriiBe ausrichten, konnte jedoch nicht am Besuch teilnehmen.
Nach einer kurzen Firmenprasentation teilte sich unsere Gruppe in zwei Teile. Ein Teil folgte Thomas in die
Brauerei und Abflllung, der andere besuchte mit Tony die Malzerei. Ich war von der schieren GréBe der
zweitgroBten Brauerei der Niederlande beeindruckt. Zwischen dem Besprechungsraum und der
Produktion lag beinahe eine Wanderung und das Ziel, der Startpunkt unserer Flihrung, glich dem Gipfel.
Am Dach des Gebaudes, oberhalb der Malzlager, hatten wir einen atemberaubenden Ausblick tber das
gesamte Brauereiareal. Stockwerk fiir Stockwerk ging es dann nach unten, vorbei an den Malzsilos und
der Malzmhle bis hin zum Sudhaus mit der gréBten Wirzepfanne, die ich je gesehen hatte. Weiter ging es
durch den Lagerkeller und zur Abfillung, wo eine Vielzahl verschiedener Getrédnke in unterschiedlichste
Gebinde gefillt wurde.
So viel Sport machte hungrig und natirlich durstig, weshalb wir im Anschluss ins nahegelegene Bavaria
Brouwerijcafé eingeladen wurden. Es gab traditionelle Happchen mit Fleisch und Fisch und alles, was die
Bierkarte hergab. Daneben standen uns Thomas und Tony fur weitere Fragen zur Verfigung. Doch mit
dem Mittagessen war unser Tag noch nicht beendet. Es ging vierzig Minuten westwarts nach Tilburg,
genauer gesagt zur Abdij O.L.V. van Konigshoeven in Berkel-Enschot. Dort erwartete uns das
Kontrastprogramm zum Vormittag: Eine kleine, aber feine Trappistenbrauerei. Ein erfahrener Brauer kann
eben sowohl sehr groBe, als auch eine sehr kleine Mengen Bier produzieren. Hauptsache, er produziert
Bier!
Vor dem Kloster warteten wir auf Thomas und trafen uns mit dem Braumeister sowie Eric Meersman, den
der eine oder andere von uns schon vom Technologischen Seminar in Freising kannte. Wir erhielten eine
FUhrung durch die Brauerei und endeten im Proeflokaal mit Blick auf den Klostergarten. Dort wurde weiter
fleiBig Bier verkostet und gefachsimpelt. Kurz vor Ladenschluss suchten wir den Klosterladen auf und
erhielten als Wegzehrung noch jeweils acht
Flaschen Bier. Ich selbst besorgte noch Kase
und eine Magnumflasche La Trappe
Quadrupel 2022 - man goénnt sich ja sonst
nichts.
| Derartig ausgestattet ging es weiter in unser
achtquartier nach Breda, eine sehr einfache
Truckerunterkunft. Der Blick auf die
Autobahn war noch wie in Venlo, alleine die
Belehrung der Rezeptionistin, welche Drogen
auf dem Zimmer absolut tabu sind, machte
den Unterschied schmerzlich deutlich. Aber
eine Nacht war zu ertragen, vor allem nach
einem feuchtfréhlichen Abend in der doch
sehr schénen Altstadt.

Stefan Steinhauser



Donnerstag, 01.06.2023

ach den Ereignissen in Deutschland und den
Niederlanden war es an der Zeit, an die
belgische Kuste zu fahren — etwas, worauf ich
mich personlich sehr gefreut hatte. Ich liebe es,
ein Meer zu sehen! Das Wetter war zwar sonnig, aber kihl
und windig, und zum Schwimmen war es leider zu \
gefahrlich. Nachdem ich es aber wenigstens geschafft KW
hatte, meine FlBe ins Wasser zu halten, war es Zeit, unser
nachstes Ziel anzusteuern: Briigge.
Allen, die diese Stadt noch nicht besucht haben, kann ich
sie nur empfehlen. Die Urspriinge der Stadt reichen bis ins
Jahr 865 zurlick. Briigge hat viel Geschichte erlebt, und
die Innenstadt wurde offiziell als UNESCO-Weltkulturerbe
anerkannt. Brligge ist ein beliebtes Touristenziel und
bekannt fir seine Schokolade, seine schéne Architektur
und — fur den CAW wichtig — fur sein Bier.
Die Brauerei, die wir in Brigge besuchten, heit De Halve
Maan (Ubersetzt ,Der halbe Mond®), wurde 1856
gegrindet und ist bekannt fir Starkbiere wie ,Brugse
Zot“ (Brigger Narr) oder ,Straffe Hendrik® (Starker
Heinrich). Das Logo der Brauerei ist — du hast es erraten —
ein Mond. Genauer gesagt, eine zunehmende Mondsichel
mit dem Seitenprofil eines disteren Gesichts mit Augen,
Nase und Mund, das nach links schaut.
Wir begannen mit einer FUhrung durch die Brauerei, die eine schdone Mischung aus moderner und
traditioneller Brautechnik und einen spektakuldren Blick Uber die Stadt bietet. Dort erfuhren wir auch
etwas Uber die ,Bierpipeline”“ von De Halve Maan, die das Bier von der Brauerei zur ein paar Kilometer
entfernten Abflllanlage transportiert.
Nach der Tour wurden wir im Restaurant der Brauerei platziert. Wir waren erstaunt, als wir erfuhren, dass
die Tour eine herzhafte Mahlzeit beinhaltete, die als Grundlage fir das starke belgische Bier diente, das
wir trinken wirden. AuBerdem erhielten wir pro Person ein paar Gutscheine, die wir gegen das Bier
eintauschen konnten. Beispiele fur belgische Biersorten im Halve Maan waren Blonde, Dubbel, Tripel,
Quadrupel und Blanche.
Nachdem wir mit der Tour und
dem Essen fertig waren, hatten
g wir einen freien Abend/Morgen,
8 um die Stadt Briigge zu erkunden
®und uns auf das nichste
Abenteuer  vorzubereiten. Ich
persdnlich genoss ein fettes
. belgisches Waffel-Fruhstick und
~ ein Blondes von De Halve Maan.
i Ich war froh, dass ich
. verschiedene belgische Biere von
verschiedenen belgischen
. Brauereien probieren konnte und
. habe mir De Halve Maan definitiv
! als einen meiner neuen Favoriten
e vorgemerkt.

.......

Vanessa Walsh



Freitag, 02.06.2023

m flnften Tag der CAW-Exkursion zu unseren Alumni in den Niederlanden und Belgien haben
wir die Brouwerij Boon besucht. Die Brouwerij Boon ist eine ganz besondere Brauerei, sogar
unter vielen anderen belgischen Brauereien. Hier in Lembeek brauen sie Biere auf Lambiek-
Basis. Lambiek ist ein einzigartiges Bier, das durch Spontangéarung von wilden Hefen aus der
Umgebung hergestellt wird. Die historische Obstgartenumgebung rund um Brissel hat die perfekte
Kombination von Hefe- und Bakterienstdmmen geschaffen, die den einzigartigen Geschmack dieses
Bieres ausmachen. Es ist so sehr an diese Umgebung gebunden, dass es kaum anderswo hergestellt
werden kann: Lambiek und seine abgeleiteten Biere sind EU-zertifizierte garantiert traditionelle
Spezialititen aus Belgien, was garantiert, dass diese Produkte auf traditionelle Weise hergestellt werden.
Das eigentliche Lambiek-Produkt, ein flaches, saures Bier, ist von sehr gewdhnungsbedirftigem
Geschmack. Die meisten Leute trinken lieber Geuze, das schaumig ist und durch Nachgérung von
Lambiek-Bier mit Champagnerhefe hergestellt wird, oder Kriek, Lambiek, das mit Kirschen gemischt und
dann mit Champagnerhefe nachgegoren wird.
In der Brouwerij Boon wird das traditionelle Bier nur im Winter gebraut. Es ist sehr wichtig, das Bier im
Winter zu brauen, da die Zusammensetzung der Mikroben in der Luft im Laufe des Jahres variiert, wobei
einige Bakterien und Hefen im Frihling, Sommer und Herbst und andere im Winter dominieren. Da das
Bier in einem offenen KuhlgefédB gart, bestimmen die vorherrschenden Mikrobenstdmme in der Luft den
Geschmack und die Garung des Bieres. Die richtige Kombination von Mikroben scheint nur im Winter
aufzutreten, und nach einer wahrscheinlich langen Zeit des Ausprobierens haben sie beschlossen, dass
sie nur in diesen kalten Monaten Bier brauen kénnen. Es war ziemlich lustig, die verblifften Gesichter
einiger deutscher Studenten zu sehen, als ihnen Teile des Herstellungsprozesses erklart wurden. Die
Antwort auf die Frage ,Warum macht ihr das so?“ lautete oft: ,Weil es funktioniert und gut schmeckt,
sonst kein besonderer Grund®.
Ein weiterer bemerkenswerter und beeindruckender Aspekt der Brouwerij Boon war die schiere Menge an
riesigen Eichenfassern, in denen das Lambiek reift. Laut unserem Reiseleiter kommen Menschen aus der
ganzen Welt, um von Frank Boon, dem Griinder der Brauerei, zu lernen, wie man mit diesen Fassern
arbeitet und sie pflegt. Es gibt viele verschiedene nummerierte Fésser mit unterschiedlichem Alter und
Geschmack, die alle von Frank Boon und den jetzigen Besitzern, seinen Séhnen Jos und Karel Boon,
ausgewahlt und gepflegt werden. Die Oude Geuzes aus diesen Fassern schmecken alle unterschiedlich,
und mit einer Kombination von Lambiek aus verschiedenen Fassern kannst du viele verschiedene
Geschmacks-Mischungen kreieren. Beispiele fir diese Mischungen sind das ,Mariage Parfait”, eines ihrer
schoénsten regularen Biere, das ,Millésime®, ein Kriek-Bier, das mit Schaarbeekse Kriek (ja, Kriek ist auch
nur ein anderes Wort fiir Kirschen) hergestellt wird, und die Sonderedition ,,Apogee”, die anlasslich der
Ubergabe der Brauerei an die Séhne von Frank Boon kreiert wurde und die zum Teil aus dem Inhalt des
altesten Fasses der Brauerei (Nr. 79)
hergestellt wurde. Weil es so viele
verschiedene Biersorten und
Geschmacker gab, haben wir alle
viele verschiedene Biere aus dieser
Brauerei gekauft — manchmal zum
Nachteil des Platzes im Auto. Ich
wlrde sagen, in dieser Brauerei
haben alle viel Uber die traditionelle
Art des Bierbrauens gelernt, die Liebe
zum alten Handwerk und die Liebe
zum  Geschmack einer lokalen
Spezialitdit. Und das ist flr mich
etwas, das es wert ist, in Ehren
gehalten zu werden.

Fabio Sweet




Samstag, 03.06.2023

Bierverkostung an der Theke des Museums GroBe Freude Uber das Gastgeschenk



Sonntag, 04.06.2023

on Samstag auf Sonntag haben wir in einer
Jugendherberge im deutschsprachigen Teil der
belgischen Ardennen Ubernachtet. Das Deutsch
dort war fur mich sehr schwer zu verstehen.
Stefan hatte fur unsere Reisegruppe vier Zimmer gebucht, 8
deshalb konnte ich mir mit Stefan ein Vierbettzimmer
teilen und die Nacht ruhig durchschlafen. Am Sonntag
frihstlckten wir in der Jugendherberge und wurden dann
von Daniel Sproten abgeholt, der mit seiner Frau und
einem Freund unterwegs war.
Wir  fuhren vom deutschsprachigen in  den gx
franzosischsprachigen Teil Belgiens. Die StraBen waren | g
schmal und kurvig, es ging Hugel hinauf und Hugel
hinunter. Ich war froh, als wir an hélzernen Statuen von ~ ot
Gnomen vorbeifuhren, die den Weg in das Tal der Brassiere d’ Achouffe deuteten. Dort fand gerade ein
Kunstmarkt statt, sodass es lange dauerte, bis wir endlich einen Parkplatz gefunden hatten. Danach
begann die Fihrung durch die Brauerei. Mir gefiel, dass die Fihrung Schritt fir Schritt auf den
Brauprozess einging und auch fur Nicht-Brauer einfach zu verstehen war. Ebenso hat mir die Gestaltung
der Brauerei sehr gefallen. Uberall waren kleine Tiiren und Leitern angebracht, so als wiirden tatsichlich
Gnome in Achouffe das Bier brauen. Im Verkostungsraum konnten wir schlieBlich das Bier ausgiebig
verkosten und auch eine Postkarte nach Hause schicken. Meine ging zu meinen Eltern nach Hong Kong.
Zum Abschluss des Besuchs gingen wir in den Shop. Stefan kaufte sehr viel Bier fir eine Bierverkostung,
obwohl wir im Auto eigentlich keinen Platz mehr hatten. SchlieBlich landeten die Flaschen unter dem
Fahrersitz.
Zum Mittagessen fuhren wir nach Commanster, wo es ein altes Schloss gibt. Dort serviert ein altes
Ehepaar ein dunkles Starkbier nach jahrhundertealtem Geheimrezept. Dazu gab es Steaks, die Uber
offenem Feuer im Gastraum gebraten wurden. Das hat mir sehr gefallen. Das Bier war ebenfalls sehr gut.
Nach dem Essen Uberreichte Stefan Daniel eine Flasche CAW-Gin und Daniel zeigte uns ein Fotoalbum
von seiner Zeit im CAW. Gegen 15:00 Uhr mussten wir aufbrechen, da noch eine lange Autofahrt bis nach
Kitzingen bevorstand. Um spéter behaupten zu kdnnen, es wére eine Benelux-Reise gewesen, fuhren wir
noch zum Tanken nach Luxemburg. Stefan fuhr nach dem Tanken direkt weiter, wéhrend die anderen an
der Tankstelle noch fleiBig Bier einkauften. Die beiden anderen Autos waren so Uberladen, dass sie bei der
Einreise nach Deutschland von der Polizei aufgehalten wurden. In Kitzingen fiihrte dies zu einem kleinen
Krisentreffen.
Doch erst setzte ich mich durch und flhrte die Gruppe zu einem vietnamesischen Restaurant, da ich gerne
asiatisch esse. Es gab vereinzelt Bier, aber man konnte merken, dass viele nach einer Woche schon mide
waren und nicht mehr so viel trinken wollten. Nach dem Essen ging ich schnell in mein Hotelzimmer.
; Stefan, Moritz und Fabio, unsere Fahrer, konnte ich
vom Fenster aus auf dem Parkplatz sehen, wie sie
Bierflaschen umschichteten und jeden noch so
kleinen Raum in den Autos nutzten, um die wertvolle
Fracht unterzubringen. Es dauerte ziemlich lange,
aber schlieBlich kam Stefan zurlick und sagte, dass
nun alle Autos wieder fahrbereit waren. Da ich in
einem SUV mitfuhr, der am meisten zuladen konnte,
erhielten wir auch noch einen neuen Fahrgast. Kein
Problem. Ich finde es schén, dass der CAW immer
sehr kreative Lésungen findet, um mdglichst viel Bier
mit nach Freising zu nehmen. Darauf Prost!

Ka Nok Keith Chan




Montag, 05.06.2023

ir erwachten leicht verkatert, aber wohl erholt in den stylischen Holzzimmern eines kleinen,
aber feinen Hotels. Die Spuren unserer Heldentaten lagen brav im Glasmull versammelt. Wie
wdére meine Jugendzeit wohl ausgefallen, wenn die Waldheime statt miesem Pils ein Orval
angeboten hatten?! Dezent desorientiert wanderte ich zum Frihstick in das wunderschéne,
alte Kellergewodlbe. Wo friiher Weinfasser lagerten bekamen wir unter den wachsamen Augen von
gemalten Narren und Jecken das beste Frihstick dieser ganzen Reise serviert, inklusive frischem Fisch
und Garnelen von der Nordsee. Die Wirtin war gut vernetzt und die Gruppe hungrig. Kaum verschwand die
letzte Krabbe im Rachen kam schon die Ansage des Rudelfiihrers: Auf zu den Karossen!
Die Fahrt begann fir mich in einem anderen Auto als in den Tagen davor. Meine Gier nach belgischem
Bier ging zu weit, der Audi des Jazz-Dreamteams lag zu tief. Kein Bier mehr darf ins Auto, wenn du es
nicht direkt trinkst! Dr. Sweet wurde zu Mr. Sour beim Anblick der 4 Sours und 5 weiterer Spezialbiere, die
ich beim letzten Tankstopp vor der Grenze mitschleppte und verwies mich des Fahrzeugs. Dass man all
die Biere auf die anderen zwei Autos verteilen kann, fiel uns erst nach den Streitigkeiten ein. Um die
Wogen zu glatten musste eines der Hertog Jans an Mr. Sour wandern. Whatever smoothes the Light sails
with my Bud, | say.
Das neue Stahlross hatte eine bessere Aufhdngung (und ein Geheimabteil im Kofferraum, natirlich voll von
Barrel-Aged-Goodies), mehr Power und einen tiefenentspannten Osterreicher am Steuer. Stefan zeigte
uns wie deutsche Pinktlichkeit funktioniert, um Punkt 9:00 kamen wir am Tor der GEA an. Der Wéachter
driickte uns allen Warnwesten in die Hand. Hallo, bald gesammelte Weste Nr. 3.
Der Gastgeber flhrte uns Uber das Geldnde und durch die GroBraum-Offices, wo wohlgenahrte Individuen
der Gattung Breviter vel perferendis in CAD und Co. Anlagen jeder Art virtuell vorgebaut und getestet
haben. Auf den Tischen standen 1:1000 Rekreationen ihrer bekanntesten Werke, recht ulkig das Ganze. Im
Prasentationsraum wurde uns die groB3e, weite Welt des Anlagenbauens in all ihrer Glorie nahegelegt. Ein
lehrreicher Vortrag gefillt mit den neuesten technologischen Fortschritten der gesamten Branche. Hat der
Ruahrer die perfekte Form, sparst du enorm. Die CO:-Rickgewinnung und die neuen Energiesysteme
waren mein Favorit, Hightech pur. Fragen wurden gestellt, Gin wurde Uberreicht, ein freundlicher
Produktionsleiter mit bodenstandigem Humor holte uns ab und begann die groBe Fihrung durch das
Gesamtgelande. Wir lernten von der Geschichte des Unternehmens, wanderten auf farblich abgetrennten
Pfaden durch Montagehallen, sahen Kessel und Bottiche in jeder erdenklichen Form und
Fertigungszustand, vom Stahlblech bis zum Finalprodukt. Wir waren im Gesellengeb&ude, wo die neue
Generation antrainiert wird und saBen in handgemachten Bierstiihlen. Das letzte Ziel war die Kantine, wo
der Korper durch Schnitzel und (alkoholfreies) Bier gestarkt wurde. Obligatorisches Gruppenbild gab es
danach auch. Ich stopfte meine Weste in den Goodie-Bag und spazierte frohlich zu unserem Gefahrt.
Zu den wundervollen Klangen von ,Champagner und Kaviar” begann schweren Herzens unsere Rickreise
in die Heimat. Die Fahrt verlief unauffallig, das Fahrwetter war genehm und das Wegbier kalt. Kurz vor 4:20
Uhr waren wir auf dem Parkplatz des Technikums.
Hier wurde als erstes der gesamte, wahrend der Reise angesammelte Biervorrat ausgeladen und zum
Verteilen an die Besitzer bereitgestellt. Beim Anblick dieses eklektischen Bierberges kamen einem fast die
Tranen. Ein paar letzte Flaschen wurden getauscht, das Flissiggold in die Lokalfahrzeuge geladen,
— - Umarmungen und Zuspriche gab es zuhauf. Ich
4 = lud meine 60 kg Rohstoff in das Auto eines
- CAWIlers, der mich freundlicherweise bis zur Tur
gefahren hat. Tief im VerlieB, an 4 Turen vorbei,
wartet es nur darauf, getrunken zu werden. Danke
J‘ an alle, die diese Fahrt ermdglicht und beglnstigt
: haben. Es war ein reines Fest fir Leber, Geist und
v Seele.

Vivat, crescat, floreat in aeternum, geliebter CAW!

Oleksiy Degtyaruk




Audienz bei der Malzkonigin

m Anschluss an die BrauBeviale in Nurnberg l&adt die Malzfabrik Weyermann® traditionell Kunden,
Freunde und Gaste aus aller Welt zur Bavarian Party nach Bamberg. Die Mischung aus
Internationalitdt und Braukunst begeistert seit jeher die Aktivitas des CAW. So war es wenig
verwunderlich, dass wir uns Ende 2019 Uber die Einladung zur Bavarian Party 2020 sehr freuten. Doch
dann kam die Corona-Pandemie. Die Bavarian Party wurde 2020 und 2021 ausgesetzt. Im Jahr 2022 war
die drinktec in Minchen und damit eine geplante Pause. Doch am 2.12.2023 sollte es endlich so weit sein.
Komme, was wolle.
Am Freitag, den 1.12., trafen feuchte Luftmassen eines Mittelmeertiefs im Alpenraum auf Kaltluft aus dem
Norden. Es schneite und schneite und hdrte nicht mehr auf. Am Samstag war Freising von knapp einem
halben Meter Schnee bedeckt. Miinchen meldete mit 44 cm die hochste Schneedecke seit Beginn der
Wetteraufzeichnungen. Der Flugbetrieb am Minchner Flughafen wurde fir Gber 24 Stunden komplett
eingestellt, der Miinchner Hauptbahnhof konnte das gesamte Wochenende nicht angefahren werden, der
offentliche Personennahverkehr kam fast vollstdndig zum Erliegen. Doch wir waren fest entschlossen,
nach Bamberg zu reisen. Mit Hilfe des Rdumdienstes grub Moritz sein Auto aus und sammelte Luca, Keith
und mich ein. Langsam — und auf Grund einer defekten Luftung mit offenen Fenstern — rutschte der kleine
Opel als beiger Punkt durch das weiBBe Freising. Die StraBe nach Allershausen war gesperrt, also ging es
bergauf und bergab Uber Umwege in Richtung Autobahn. Je nérdlicher wir kamen, desto weniger und
weniger wurde der Schneefall, bis gar kein Schnee mehr zu sehen war. In Bamberg angekommen liefen
wir auf trockenen StraBen zur Malzfabrik.
Schon von weitem lockten uns leuchtende Lichtinstallationen auf das Weyermann® Betriebsgelande, das
mit viel Liebe zum Detail in einen aufregenden Jahrmarkt verwandelt wurde. Am Empfang lagen Anstecker
mit unseren Namen sowie mit unseren Nationalitaten bereit, um den rund 350 Gasten aus 42 Nationen das
Kennenlernen zu erleichtern. Doch bevor wir mit den Gasten ins Gesprach kamen, begriBten wir unsere
Gastgeber. Im Festsaal empfingen uns Sabine Weyermann und Familie. Wir fihrten ein kurzes Gespréach,
nahmen ein Erinnerungsfoto auf und Uberreichten unsere Gastgeschenke aus Freising — unseren Rumtopf
Cuvée de Prestige sowie die Biere des CAW-WeiBbierwettbewerbs. Die Aktivitas war beeindruckt, mit
welcher Herzlichkeit jeder Besucher empfangen und willkommen geheiBen wurde. Auch vom gebotenen
Programm waren wir sehr begeistert. Wir besichtigten die neue Caramelmalzkathedrale sowie das
Weyermann® Museum, verkosteten im Rahmen eines Food Pairings verschiedene Biere der Weyermann®
Braumanufaktur mit Kése, Brot und Schokolade, erlebten bei einem Whisky-Tasting die Weyermann®
Destillerie, backten unsere eigenen Brezeln mit dem Weyermann®-Craftbacker und genossen das duBerst
vielfaltige kulinarische Angebot. Musikalisch begleitet wurde der Abend unter anderem von der
Musikgruppe DIXIE TO GO rund um den Freisinger Musiker Berni Thomas. Auch sonst begegneten wir
dem ein oder anderen bekannten Gesicht, etwa unserem lieben Alten Herrn Alirio, der als Mitarbeiter am
Gelingen der Veranstaltung mitwirkte, oder dem 6&sterreichischen Bierpapst Conrad Seidl. Zur Erinnerung
- an das rauschende Fest erhielten
@® wir einen personalisierten
LRLT aanaly o. Suictoett Untersetzer und Knuspermalz. Am
darauffolgenden Tag nahmen wir
an der angebotenen Stadtfiihrung
teil und genossen zum Ausklang
einen herrlichen Brunch im
Weyermann® Géstezentrum. Ein
Besuch im Weyermann® Living &
Drinking Shop, wo wir — manche
sagen — viel zu viel Bier fUr unsere
Verkostungen einkauften, bildete
den Endpunkt eines gelungenen
Wochenendes.

Stefan Steinhauser




Nikolausfeier

ach dem Schneechaos am ersten Dezemberwochenende

setzten milde Temperaturen ein. Das Schmelzwasser

weichte den Hang hinter dem Hopfengarten auf und 7

fihrte zu einer kleineren Hangrutschung, wobei Teile des !
Hopfengartens begraben wurden. Zum zweiten
Dezemberwochenende préasentierte sich das CAW-Archiv daher |
wenig winterlich, sondern matschig braun und mit stark
eingeschranktem AuBenbereich. Doch das tat der Stimmung keinen
Abbruch. Der CAW hatte zu GINgle Bells and GINgerbread: A §/
Christmas Gin Tasting Experience geladen und selbst der Nikolaus 4
hatte seine Teilnahme zugesagt.
Neben unserem eigenen CAW-Gin No. 1, der weihnachtlich- /4
winterliche Ankléange aufweist, servierten wir Edinburgh Christmas &
Gin, Harahorn X-Mas Edition Gin sowie zwei weihnachtliche ¥ /
Snowglobe Gin-Likére. Dazu gab es feinste Niirnberger Lebkuchen. |
Der Nikolaus verpasste leider den lehrreichen Teil des Abends und
erschien wie immer zu spéaterer Stunde. Statt Glockengelaut
kindigte ihn ein glasernes Klirren an, welches sich als ein Jutesack
voller Patron-Anejo-Tequila-Miniaturen herausstellte. Jeder der
anwesenden Gaste erhielt — nebst mahnenden Worten — ein kleines
Flaschchen.

Stefan Steinhauser
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Champagne for everyone!

it der Vorlesungsreihe Taste around the World mbchte der CAW der Freisinger
Studentenschaft Getranke ndherbringen, die im regularen Vorlesungsbetrieb oft nur knapp
und vor allem nur in der Theorie behandelt werden. Unsere Veranstaltungen hingegen
ermdglichen es, die Getranke mit allen Sinnen zu erleben und damit die vermittelte Theorie zu
festigen. Bei Sherry oder Gin, wo sich der Preis pro Flasche in moderatem Rahmen hélt und auf Grund der
Trinkstarke eine Flasche oft vollkommen ausreicht, kann der CAW fir die Veranstaltung aufkommen.
Bei Champagner hingegen war die Ausgangslage eine andere. Fir zwanzig Teilnehmer musste man
durchaus mit drei Flaschen pro Sorte rechnen. Bei vier Sorten hatte dies die Kasse schnell mit 800-1000 €
belastet. Zum Gllick gibt es unseren Verein zur Férderung internationaler Studenten in Weihenstephan
e.V., der interessierten Unternehmen im Falle einer Sachzuwendung Zuwendungsbescheinigungen
ausstellen kann. So fragte ich bei knapp achtzig Champagnerhdusern an und prasentierte unser
Vorlesungskonzept. Etwa zehn beantworteten meine Anfrage, zwei davon zeigten Interesse, uns zu
unterstitzen: Champagne Charles Heidsieck und Champagne Billecart-Salmon. Von ersterem erhielten wir
vier Flaschen Brut Réserve, von zweiterem drei Flaschen Brut Réserve sowie drei Flaschen Brut Rosé. Zur
Vervollstdndigung des Angebots kauften wir noch drei Flaschen Charles Heidsieck Blanc de Blancs zu.
Am internationalen Tag des Champagner am 27. Oktober, dem Champagne Day, fand unsere Verkostung
statt. Das Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne hatte uns flir jeden Teilnehmer ein
ausfuhrliches Verkostungsbiichlein zukommen lassen, das den theoretischen Teil der Vorlesung ergénzte
und von jedem mit nach Hause genommen werden konnte. Die Teilnehmer erhielten eine Einfihrung in die
Geschichte des Champagner, in die Region der Champagne sowie in den Herstellungsprozess und die
Verkostung des edlen Schaumweins. Beim Offnen der einzelnen Verkostungsflaschen durften die
Teilnehmer ihr erworbenes Wissen anwenden und zeigen, wie man den Korken méglichst ohne CO»- und
EstCrUSIIIL s ST VallEelOS el Flussigkeitsverlust entnimmt. Hier zeigte sich,
RS B e southe """ dass alle aufgepasst hatten, manche jedoch
absichtlich zuwiderhandelten, um den Korken
mdglichst weit durch den Raum fliegen zu
lassen (wenigstens ohne nachfolgende
Fonténe). Da wir keine Happchen gereicht
hatten, wurde wéahrend der Verkostung fleiBig
darUber diskutiert, was man zum Champagner
reichen konnte, wahrend die Flaschen
langsam leerer und leeren wurden. Der
Champagne Day in Freising war ein voller
Erfolg. Der Verein begeisterte die Studenten
fur ein nicht alltégliches Getrank und hatte
dariiber hinaus zwei neue Hausmarken
gefunden, sodass wir bei weiteren festlichen
Anlassen nicht mehr lange tUberlegen mussen.
Der Neujahrsabend 2023 zwei Monate spater
bildete einen dieser Anldsse. Diesmal in
lockerer Atmosphare mit deutlich mehr Zeit
_ ausgestattet wiederholten wir die Verkostung
des Champagne Day und bereiteten all die
feinen Happchen zu, die wir im Rahmen der
Veranstaltung besprochen hatten. Auf Grund
der Nahe zu Minchen stand auch Créme de
Cassis zum Mischen bereit als es von 21:00
Uhr bis Mitternacht jede Stunde hieB:
Champagne! Champagne for everyone!

‘ VENTURE
LABS
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Stefan Steinhauser
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Vielen Dank an alle
Vereinsmitglieder und
Unternehmen,

die die

Pfingstexkursion 2023

unterstutzt haben!




